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DELLE SIEPI. 







ei primi tempi del mondo l’uomo menava una vita-noma- 
da, ma non andò guari e noiato di questa vita pensò di oc- 
cupare un tratto di terra , e di coltivarlo pei giornalieri do- 
mestici suoi bisogni ; ed ecco l’origine deU’agricoUura e della 
proprietà di fatto, poiché l’uomo s’impossessò di un tratto di 
terra, che a niuno si apparteneva; proprietà di fatto, cui 
indi a poco doveva tener dietro quella di dritto , o di legge. 
Presosi affetto al proprio suolo , la vita nomada o errante 
disparve. L’uomo si attaccò strettamente alla terra, die lo 
nutriva, alla terra su cui aveva conciliati i suoi primi sonai, 
e raccolti i primi sudori della fronte di lui , che da pescatore 
e cacciatore divenuto era agricoltore.'La fatica , l’abbellimei|- 
to , la dimora praticata in un luogo prediletto furono i sug- 
gelli , od il segnale della proprietà ; poiché è innato nel cuor 
dell’uomo l’amore di possedere una cosa , come è innato negli 
uccelli l’istinto di possedere il proprio nido, nel coniglio, il 
suo covile, nel castoro la sua tana, nell’ape il suo alveare. 
Divenuto in tal modo l’ uomo per la prima voita proprieta- 
rio , si fece un dovere di conservare intatto il suo patri- 
monio , di migliorarlo , e d’ ingrandirlo per lasciarlo poi in 
retaggio alla superstite sua famiglia. Parrocchiani] conio 1 ; 
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l’uomo ebbe bisogno di una moglie e de fluii, cui avesse po- 
tuto volgere le sue cure e le sue. sollecitudini , e su cui avesse 
potuto concentrare i suoi affetti., e le sue speranze ; cosi 
ebbe ancora bisogno di avere un camplcello, Che avesse for- 
mata la sua delizia, e che avesse potuto immegliare persè 
-non meno. Che pei suoi discendenti. Di grazia, non è que- 
sta, uditori, la condizione appunto di tutti voi, che mi 
^ascoltate? No, non siamo noi oggi alla favolosa età dell’o- 
\ro, in cui tutto e per tutti produceva la terra, ed in cui 
non era lecito ad alcuno segnar di limite il campo, viven- 
do tutti in comune (1). Al presente tutto è cangiato. Svolte 
a mano a mano ed immegliate le sociali condizioni, l’uomo 
incivilito venne affezionandosi a tutto ciò che lo circonda- 
va. Questo attaccamento fu poco sentito nello stalo di barba- 
rie; ma in quello d’ incivilimento immensamente si ascolta, 
.poiché il fatto materiale dell’occupazione primitiva santifi- 
cato e legittimato dal lavoro è ritenuto oggi come un dritto 
indistruttibile e santo. È questo il principio più degno di 
esser nomalo dritto « poiché (egli è un moderno politico 
» scrittore quello die parla) per suo mezzo Dio incivili la 
v terra , condusse l' uomo dal deserto alla città , dalia cru- 
» deità, alla mansuetudine, dall’ignoranza al sapere, dalla 
^. barbarie alla civiltà » (2). Bisogna però francamente con- 
fessare che ad onta dell’attuale incivilimento non si è ginnto 
a stabilire la massima santa ed inconcussa di rispettare l’al- 
■ trui ossia di poter ciascuno tranquillamente godere della sua 
■proprietà. Tutti debbono mettersi in guardia : tutti debbon 
: temere: tutti debbon- cercare di garantirsi da tutti. Trista 
e miseràbile condizione !! Che l'andasse così , osservate. Cia- 
scuno è necessitato a chiudere i propri fondi di siepi e di 

- * •. « " ■ * — * - , • • 

(()- Ante Jovem nulli subigebant arva coloni 
. ' Nec signarc quidem aut parliri limite caropum 
^ Fas erat. . Virg. Georg, li 6, 1. 

I (2) Thiers. Della proprietà. Ver. di Tor. Cap. Ut. pag. là. 
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mura per essere al coperta (a prescindere dagli altri non lie- 
vi-vantaggi- che dalle chiusure si hanno , e specialmente dal- 
le vìve) dalle aggressioni: del vicino, per cosi poter gustare 
il prodotto de’proprl sudori !!.. Dannazione a coloro che abu- 
sando del libero arbitri» devastano i fondi altrui, e distruggo- 
no le speranze dell'agricoltore !.. A mettere dunque .al sicuro 
-la nostra proprietà siam necessitati , come diceva, a limitarla 
con argini, cqn mura, con fossate, o con siepi; ed ecco, o 
diletti miei parrocchiani , l’assunto del presente mio ragio- 
namento. Le vostre proprietà son. distrutte , i sudori della- 
vostra fronte frustrati , i prodotti delle .vostre terre fatti 
di altri, se voi non saprete chiudere i vostri fondi. Se lo 
è così , l'argomento è interessante. Sia dunque pari ad esso 
la vostra attenzione — Incomincio. . ‘ - 

In ogni epoca , o miei diletti uditori , ha avuto cura l'a- 
gricoltore di chiudere il proprio fondo, per garantirlo dalle 
aggressioni degli uomini e degli animali, con mura, con 
lessate, e con siepi vive, o morte. Ciò pasto, à rwier in- 
tendimento di parlarvi dapprima delle siepi vive", e quindi 
di dirvi poche cose sul modo di praticare le altre chiusure 
summenzionate , le quali non sob credute riè troppo econo- 
miche , nè troppo conducenti al fine propostosi dal proprie- 
tario. ' * - 

' Se lo scopo della siepe si è quello di proteggere e di di- 
fendere 11 proprio fondo dall’esterne ingiuste aggressioni ; ad 
ottenerlo fa mestieri sapere scegliere le piante aH’uopo ne- 
cessarie, quelle, cioè, che possono venire bene intrecciate 
coi rami, e che poco elevandosi dalla superficie della terra 
non lasciano a piè di esse dei vuoti per dove possa pene- 
trarsi -nel fondo. Posto ciò-, per le siepi vive pare- che non 
si dovessero usare che frutici, o piante che costituiscono un 
mezzo tra gli alberi , e le erbe, che mettono dei molti ram- 
polli , o polloni dalle radici, e che non sono molto àltè. 
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ma che hanno però una sufficiente durata. Tra queste pare 
dovessero andar preferite le piante spinose , come quelle , 

- che più facilmente impediscono le aggressioni. Taluni usano 
frammettere a queste delle piante rampicanti spinose. Otti- 
mo trovato, chè piantarle isolatamente sarebbe stoltezza, 
poiché essendo debili non han forza di reggersi da sé sole 
e stare in piedi intorno al fondo. • 

Molti sono i frutici da . cui può trarsi partito per le sie- 
pi, ma non terremo parola che dei più usati, tralasciando 
-di tener discorso di quelli, che o mal si addicono alle siepi, 
o che difficilmente possono aversi e procurarsi. 

Per le siepi si può benissimo far uso dello spino bianco, 
che cresce meravigliosamente , e dà moltissimi polloni, per 
cui esse vengono folte ed impenetrabili. In Alta Italia 
questa pianta è molto conosciuta , nè qui manca del tutto. 
Questo frutice può benissimo andar seminato in un seraen- 
'zaio;e quindi , quando le piantoline si sono snfficientemente 
sviluppate , possono piantarsi a dimora intorno al campo che 
vuoisi chiudere. Il sig. Paolo Spadoni in Una sua memoria 
all’uopo dottamente elaborata. « Si pongano, dice , par- 
lo landò dei semi di tal pianta , per tre o quattro glor- 
io ni in infusione nello scolo un poco denso di letame di 
» cavallo. Quando saranno in tal guisa preparati , si met- 
» tano nel semenzaio dove possano facilmente godere de- 
» gl’ influssi dell’ atmosfera e mantenersi in una costante 
» e moderata umidità. Con questa si otterrà dopo ven- 
» ticinque , ò trenta giorni il germogliamento , e si avrà 
» il bel diletto di vedere in poco tempo ricoperto di rigo- 
w gliose pianticelle il semenzaio. Tosto che le pianticelle 
» cominciano a spuntare , bisogna purgarle delle erbe no- 
» ce voli , ripararle dalle bestie, e smuovere spesse volte col 
» zappetto il terreno (1) ». Fatto questo che il signore Spa- 

* v • * * 

(i) Spadoni pag. 23 e 26. . ' ... - 



7 . 



doni accortamente prescrive, le pianticelle si trapiantino a 
dimora intorno ai fondi io autunno, o in verno. Questa 
piantagione debb’ esser fatta regolarmente , scavando un fo#-' 
so. lunghesso il fpndo , che si ama ricingere, e mettendo 
le piantoline alla distanza di Girca un palmo e mezzo l’urta 
daU’altra. Taluni sono giunti a fare presso il limite del fon* 
do stesso fino a tre solchi paralleli, per rendere cqsì vie 
piu folta ed impenetrabile la siepe, ponendo le piante del. , 
secondo solco nel vuoto che presenta il primo, e cosi via 
discorrendo. Cosa lodevolissima , o degna di essere da tutti 
abbracciata. Sappiate però che , se questa siepe va fatta 
in autunno T conviene che a primavera venga accuratamen- 
te assistita, e purgata dell’ erbe, che facilmente possono ' 
arrestare, od inceppare la vegetazione delle piccole pian- 
te, sarchiandole opportunamente con un zappetto all’ uo- 
po adattato. Nè ciò basta: quando la siepe è giunta a. com- 
petente altezza , fa mestieri tosarla con dei coltelli' falcati, 

0 con delle forbici appositamente fatte , cliè cosi le piante 
cestiranno vie meglio, e vedrassi la siepe .venir bella tol- 
ta e regolare. Giova poi scapezzare alquanto le pianticel- 
le piantate a dimora; cosa che vuoi esser praticata in 
ogni verno un pò la volta , cercando in Cult’ i conti che 
la siepe veuga folta e corporata sino all’ altezza di sci ad' 
otto palmi. 

Ciò che ho detto delio spino bianco , e del 'modo di se- 
minarlo , piantarlo, e. governarlo , sia detta per ogni altra 
pianta fruticosa, che vuoisi all'oggetto praticare, e di cui 
faremo breve disamina. Il pruno spinoso o selvaggio, del-' 
to gazzerino, è quello che vedesi in varie provincie di 
questo regno molto adoperato per- siepi. Questo dà fiori - 
a mazzetti, piuttosto bianchi, cd un frutto mollo grato ' 
agli uccelli di passaggio. Qui tra noi si usano per lo piu. - 

1 così detti- pruni, o susini selvatici per far delle siepi .Per 
quanto ne lodo la scelta , poiché natura ha provvedute que- . 
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s4e piaste di spine , che tengono da loro lontani é gli uo- 
mini, e gli animali, non ne approvo il governo, che. lor 
si dona , stantechò per lo più si lasciano crescere senza ve-, 
gola e senza alcuna assistenza. Parrocchiani! è mestieri che 
questi pruni sieno ripiegati , qualora pretendessero d’ innal- 
zarsi oltre il dovere, ed anche tesati, qualora’ si vedessero 
troppo ingranditi. Quel lasciarli crescere a lor piacimento è 
un errore, primieramente perchè impediscono che l'occhio 
bellamente si spazi in una vaga e ridente prospettiva; secon- 
dariamente perché lasciati a loro stessi occupano non poco 
spazio di terreno , impediscono che si faccia alcuna' coltiva- 
zione presso di loro, e fanno molta ombra al fondo stesso 
con danno e pregiudizio delle adiacenti piantoline. Qaesto 
sia detto anche per tatti gli altri frutici , che avendo gli 
stessi inconvenienti sono adoperati per uso di siepi. Ritenete 
per fermo però che il lasciare a sè stesse le piante da sie- 
pi, senza' scapezzarle , è un gravissimo inconveniènte, giac- 
ché le medesime lasciando de’ vani fra loro, danno libero 
passaggio agli uomini ed agli animali; e quindi sarà per- 
duto il tempo, la spesa, e' la fatica: anche perchè le siepi, 
cosi mal portate , poco resistono alla forza dei venti e cor- 
rono pericolo di essere sbarbicate. 

.11 Melagrano selvatico è pure ben indicato per avere una 
siepe forte e ben fitta, poiché dà molti polloni e non po- 
chi ramicelli tra loro facilmente intrecciabili. Oltre a ciò 
' il* melagrano fiorendo dà vaghi fiori che possond bellamente 
venire impiegati nelle tintorie. 11 signor Rozier loda' a cielo 
le siepi fatte di questa pianta, e non a torto , imperocché 
sono ben da valutarsi le qualità sopra indicate, come pur 
- kida quelle fatte col melagrano domestico , potendosene a- 
vere in pari tempo anche il frutto, che è molto ricercato. 
Se non che in questo -secondo caso le siepi verrebbero ag- 
gredite* da’ ladri ; e perciò è migliore il granalo selvaggio. 

Taluni usano per l’ oggetto la ginestra , specialmente la 
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.spinosa conosciuta altróve sotto il nome di y ineslrone di 
Olanda, e ciò nón senza vantaggio. Questa pianta poltre 
allo star -sempre verde; produce da febbraio a tutto giugno 
dei bèlli fiori gkrti, che ricreano la vista e dà*no un bel- 
l’aspetto al podere. L’è vero che non in tòlti luoghi pro- 
spera- facilmente , 'ffià coatien farne- il tentativo ; ed atten- 
derne pazientemente il risultato, anche pei*chè questa pian- 
ta, specialmente in Ispjgna.in Toscana, ed altrove, viene 
adoperala per farsene tele, aven io la corteccia filamentósa, 
come pure ò praticata per le conce delle polli (1). Ciò che 
solo spiace si è che questa pianta al basso, o pressò al 
suolo vuotasi delle tolte in modo da fasciar largo vàrco agli 
animali piccoli di penetrare nel fohdu. Alle' ginestre alili 
han sopperito col ginepro, frutice odoroso ; che porge gran 
quantità di rami ornati di foglie piccole , strette , fattfe a 
punta, dure, spinose, e sempre lerdi , e che dì "per- frutto 
delle coccole, orbacche simili (apparentemente, md non in 
realtà) à quelle dell’edéra, o delle siringhe, ma di un gra- 
to odore aromatico. ]Le siepi 1 però fatto di ginepri hanno 
gli stessi lncotìvenrenti di quelle fatte di-gincslrcq vuotano, 
cioè, al basso, e mal soffrono la tosa, sia delle forbici, sia 
del coltello falcalo'; pocanzi per le siepi prescritto. Ad ogni 
modo è ben da usarsi sì l’una che l'altra pianta , quando 
specialmente vi è penuria di migliori . adoperandola soprat- 
tutto unita ad altri frutici spinosi che possono rimpiazzare 
i vuoti, che abbiamo indicati'/ ■ 

Anche di rose vari f fatte le sièpi, e forse queste son da 
preferirsi alle altre perchè dan' polloni' iir abbondanza » si 
chiudono e stringono facilmente, c non lasciano avvicinarsi 
alcuno per gli spessi pungoli di che van rivestile. Óltre a 
ciò, vegetano esse da per lutto e bene, quantunque* siasi 
visto che germoglino meglio sulle colline che nei piani. Ab- 

(1) Mailer. Arbr. de la Suisse in Soc. Ecouom. Bern. 1763. ioni. 2 , 
pag. 42. " - - — ■ . - ■ — ' 
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biamo però varie sarte di rose, le cosi dette canine, le 
bianche , le rare , le rubiginose , le vellutate , e le dette del 
Giappone o a mazzetti, che per essere rampicanti son prefe- 
ribili alle altre. Nelle siepi però da giardino son da presce- 
gliersi le pomate doppie , le bianche , quelle a cappuccio , 
« # 

quelle di ogni mese, le gialle, e le damaschine; e ciò per 
dare a tali luoghi di predilezione e di lusso un migliore e 
più gradito aspetto. 

Ma dove lasciate , se vuoisi poi avere una siepe compat- 
ta e sempre verde, Yagrifoglio , o alloro spinoso che ha fo- 
glie dure larghe e spinose ai lembi ed alla punta? Sì, miei, 
cari e. diletti parrocchiani , una siepe d 'agrifoglio è forse la 
migliore tra tutte*, sì perchè delta pianta non molto ele- 
vandosi tollera il taglio e. la tosa delle forbici, si perchè 
è dessa di più lunga durata. Che se a questa pianta si vo- 
lesse poi aggiungere come ausiliario il rovo , si tocchereb- 
be assolutamente la perfezione e la impenetrabilità; poiché 
quest’ultimo, rampicante per natura , non alto a star da sè 
solo, farebbe buonissima lega coll’ agri foglio , potendolo rin- 
forzare stendendosi su di esso, spaziandosi, ed intrecciandosi 
nel suo interno , e riempiendone da ultimo i vuoti che rav- 
visansi facilmente vicino al suolo; pianta che sta bene da 
per tutto, e che si affà benissimo con tutte le altre piante 
proposte ora per siepi. Se poi sottoporrete al taglio anche 
il rovo, farete cosa migliore. 

Sono pure da addirsi all’uopo U sanguine o come voi 
dite, la sanguinella, il rovistici), o ligustro volgare, il silio 
o fusaggine , i diversi citisi, il sambuco, Veliera, e tutti 
gli altri frutici, di. che vi ha gran quantità in natura; nè 
tra i frutici son da sprezzarsi. alcuni alberi di grosso fusto, 
che possono bene essere in mezzo a loro impiantati per 
dare maggior forza durata e valore alle siepi, e tali sono 
l'olmo, l’ontano, il carpino, il ciliegio, il corbezzolo, l’a- 
vellano, non che i peri, ed i meli selvatici, ed altri di 
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simil fatta, avendo però sempre l’accorgimento di tenerli 
bassi con le Opportune, annuali toso e potagioni. E finalmen- 
te sono da tenersi in pregio per siepi anche le altre piante 
spinose , cioè, U giuggiolo , la spina Cristi , la falsa acacia, e 
la Gledilschia o Gleditsia. Quest’ultima è sommamente utile, 
poiché le sue orribili e durissime spine crescono su i rami e 
sul tronco istesso; e sono talmente acute e dolorose che nes- 
suno animale ha cuore di affrontarle. Si moltiplica facilmente 
per semi, sia posti a dimora, sia usi nel semenzaio per tra- 
piaotarne poi altrove le piantoline che sono di facile ripresa e 
tollerano utilmente il taglio. I semi quasi somigliano a quelli 
del carrubbo , e si affidano al terreno in febbr-aio ed in marzo 
alla profondità di un pollice. È facilissima cosa provvedersi 
de’ medesimi in Napoli, ove abbondano siffatte piante; poi- 
ché quivi molti giardini sono difesi da siepi di Gleditsia, 
che si adatta quasi ad ogni terreno. 11 signor Achille Bruni 
mi ha favorita una certa quantità di questi semi da Car; 
dito, e già in apposita aiuola, come in un semenzaio, li ho 
sotterrati per farne un saggio. . ' 

. Che se poi voi,o mici diletti parrocchiani, voleste dalle 
siepi trarre del vantaggio, e procurare del nutrimento, sia 
per le, api, che pei filugelli , o pel bestiame, dovete pre- 
ferire per le prime le siepi dei diversi citisi, o frutici o- 
dorosi ; pei secondi le siepi di gelsi , di che ricordo aver 
parlalo altra fiata; c pel terzo quelle di coronilla , di che 
ora la Puglia , e gii Abruzzi abbondano. In tal modo dalle 
siepi non solo trarreste Futilità della chiusura del fondo t 
ma anche il cibo ed il nutrimento per gli animali di che 
facemmo poc’ anzi menzione. 

Ponete mente però, che la pianta della vera coronilla è di- 
versissima da quella, che si conosce da molti comunemente 
col nome volgare di coronilla. Quella, che intendo io qui con- 
sigliarvi per siepi e per pascolo degli animali , si è la Afe- 
dica arborea dei moderni Botanici, e che F immortale Vir- 
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gilio conosceva col nome di fiorente citiso. Questa medica 
arborea non solo è buona per gli animali, ma ottima per 
le api. * - "i 

È vero d’altronde che non solo possono garantirsi le pro- 
prietà -con delle siepi vive , ma anche con quelle dette mor- 
te , usando 'degli spini secchi - , od altro materiale vegetabile 
inutile ed inaridito, ed allora tali chiusure vengono chia- 
mate fratte; ma queste , oltre che sono -dispendiose, sono di 
poca durata , e vengono spesso guaste distrutte e rubate da- 
gli avidi ingordi contadini, che non san provvedersi di com- 
bustibile che a spese altrui, ed a danno dell’altrui proprie- 
tà. Quindi vi consiglierei a non praticarle affatto; e tanto 
maggiormente, in quanto che sono portate via dal vento, 
o bruciate dalle mani dei dispettosi!! In vece del seccume, 
sogliono taluni far uso dei tavolati , o delle palizzate intor- 
no ai fondi , ma queste e quelli non son da usarsi per l’in- 
gènte spesa che richiedono. • ' 

•• Le fossate, che da altri si usano, sarebbero ben da. lodarsi, 
ma esse fan perdere gran quantità di terreno, e spesso per 
le sopravvegnenti acque vengono a riempiersi d’inutile mel- 
ma, Cd han quindi bisogno di continua e non interrotta ma- 
nutenzione. Circondar di mura i fondi sarebbe la più bella 
cosa del mondo, ma ehi pui>, specialmente ne’ lati-fondi , 
sopportar tanto esito 9 Ciò può solo praticarsi nei piccoli 
giardini, ed in fondi di poca estensione. 

A proposito, giova qui dirvi ciò che taluni han pensato cir- 
ca le- mura stabilite per chiusura dei giardini, o dei piccoli 
fondi. Son giunti a dire, e non senza ragione, che converreb- 
be tingere i muri sporgenti verso il fondo a nero, perchè 
attraendo il nero , come ben si conosce , i raggi solari , pos- 
sono con maggiore abbondanza tramandar per riflessione il 
calore alle piante circostanti. Ciò posto , nel bisogno non 
sarebbe da disprezzarsi siffatto avvertimento ; anzi è degno 
di molta lode, particolarmente nei siti freddi. 
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É questo, o-raiei diletti uditori, quanto io in adempi- 
mento dei nlieì doveri doveva mettervi sott' occhio circa le 
diverse chiusure dei fondi. Son d'avviso però, e non credo 
di appormi al falso, che- tra le tante chiusure che. vi ho 
consigliato la migliore sia quella fatta da siepi vive. Que- 
ste infatti , allorché sono ben piantate mantenute e gover- 
nate, e perciò venendo sempre più a rinvigorirsi, durano 
moltissimo, migliorano l’aria, difendono una porzione del 
campo dall’insulto dei venti, e fan grata vista allo spetta- 
tore; e queste son quelle che a tutt’ uomo vi propongo d« 
praticare nei vostri fondi, comunque essi sieno piccoli o gran- 
di, é di praticarle di quei frutici, di che abbiam tenuto 
fin ora, spero, non inutile ragionamento. La proprietà è 
sacra , e non vi ha altro mezzo per garantirla dall’ altrui ag- 
gressione , e dall’ ingorda avidità di coloro che come erbe 
parassite son fatti per vivere a spese altrui, che circondare 
i vostri fondi di fitte siepi e compatte.. •• • . • 
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DISCORSO XXIX. 
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DELLE PIANTE DA ORTO. 
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L ’ 

uomo Dio , Colui che venne a perfezionare l'antica leg- 
ge e la morale, ed a gettare le fondamenta di una religio- 
ne dt carità sulla terra , allorquando ci dettava quella subli- 
me domenicale preghiera, che porla l’ impronta della divina 
sapienza e dell’amore di un Dio per Noi; quando, dico^c’ in- 
sinuava a dimandare con essa il pane quotidiano, non aveva 
certamente io pensiero di restringere a questo soltanto la 
nostra inchiesta , nè certamente voleva che al solo pane si 
fosse ristretto il nostro giornaliero sostentamento. A che 
Infatti avrebbe Egli creato nell’ aria, nelle acque de’ ma- 
ri , dei laghi , e dei fiumi , e sulla terra tanti differenti 
animali che nell’antico Testamento stabiliva di dover essere 
nostro cibo ed alimento? A clic avrebbe Egli tante diverse 
frutta tante erbe e tante eduli radici date a produrre alla 
terra, se il solo pane avesse dovuto formare l’esclusivo no- 
stro nutrimento? Non impose Egli alla natura di tutto dare 
e produrre per l’uomo, il quale esser doveva di tutto quanto 
il creato arbitro e padrone? Non disse all’uomo di servirsi 
di tutto quanto Egli aveva coll’imperioso tuono della sua 
voce tratto dal nulla, ed all’esistenza menato? Se lo è cosi, 
come lo è pur troppo, o miei diletti uditori, possiamo, e 
dobbiamo di tutto far uso per nostro bene e vantaggio. La 
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natura ci apre volentierosa i suoi tesori: la natura secop- 
da ogni nostro ragionevole desiderio : la natura coopera alla 
nostra felicità sulla terra , se pure felicità può dirsi il vi- 
vere con minori possibili bisogni e con maggiore agiatezza 
.possibile. Riflettete però. Vi ha sulla terra taluni animali, 
che esclusivamente erbivori godono soltanto di una verde e 
ridente prateria , e per un istinto di conservazione credono 
trovarsi in ciò solo la felicità temporale : vi ha al contràrio 
di quelli, che esclusivamente carnivori non si nutricano che 
delle carni di altri animali, e credono che un pezzo delle me- 
desime valga per essi un tesoro : l’uomo solo partecipa del 
genio dei primi', e del gusto dei. secondi; quindi, essendo 
egli erbivoro e carnivoro, fa mestieri che di erbe non mcn 
che di earni ei si provvegga , e di quelle specialmente che 
la civiltà , l’educazione, la naturale sua indole pel proprio 
regolare sostentamento commendano e prescrivono. 

Lasciamo dunque stare staséra di parlar delle carni, che 
formeranno oggetto di altro nostro trattenimento quando 
agli animali , c specialmente ài domestici rivolgeremo il 
pensiero; e sacriamo questo presente ragionaménto all’ er- 
be, di che l’uomo suole principalmente cibarsi, ossia a 
quelle di cui negli orti si fa all’uopo ordinariamente coltura. 

Tratto stasera , o parrocchiani , un argomento che molto 
da vicino v' importa conoscere. Voi andate a travagliare 
per tutto il giorno, e tornando la sera lassi e stanchi nelle 
vostre casipole , o nelle villerecce vostre abitazioni , amate 
certamente che la vostra compagna , le vostre figlie , o le 
vostre sorelle vi presentino sul deschetto una frugale cena, 
che per lo più, per mancanza di altro, va fatta di erbe. Or 
queste, di grazia, ove hansi principalmente a procurare? 
Certameote negli orti , che ogni agricoltore , anche mezza- 
namente agiato , fa di tutto per tenere presso del suo cam- 
piceli©, o accanto al suo tugurio campestre. Un orticino, 
poche galline, un porco , un agnello, ed un somiere for- 
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mano tutta la delizia, ed il tesoro di una donna di cam- 
pagna, cose tutte, di Che non deve qualunque siasi agri- 
coltore affatto affatto mancare. E per quel che riflette so- 
prattutto l’orticello , sostengo che forma esso parte inte- 
grale della, vita campestre , poiché tutto quanto concerne il 
suo cibo giornaliero si tragge quasi esclusivamente da es- 
so. ■Quanto, dunque importi il saper ben coltivare il proprio 
orto, di quali ‘erl)e debba andar fornito, ed a che tempo 
debbano queste affidarsi alla terra , uiuno debbe ignorare. 
Son qua dunque stasera per Sbrigarmi anche di quest'aUra 
materia, che, a dir vero, forma in agronomia un interes- 
sante argomento — Incomincio. 

inni . ! ri ■ • ■ . . - 'K-'iu.' .1 ■ .mi i • 

Prima di entrare a parlarvi delle diverse piante erbacee, 
che formano la ricchezza di nn orto e l’utilità di un colo- 
no , conviene che poche cose io vi dica intorno al sito, in 
che b’brto deve esser formato , e circa il modo di coltivar- 
lo^ governarlo per ri trarne quel vantaggio che da esso si 
brama. <■ n : ‘ • 

r.Due sono, e voi pur lo sapete, o parrocchiani , i Gni prin- 
cipali, per cui si coltivano gli orti , al dir del nostro signor 
Granata (1); il primo è quello di venderne ad altri i pro- 
dotti, ed in tal caso l’orto fa mestieri che sia presso l’a- 
bitato per vie meglio smerciare tutto ciò che esso produ- 
ce; il secondo quello di trarne IV necessario alimento per 
sÒ e 4 >er la famiglia , ed- allora è desiderabile che sia esso 
presso lo casa di abitazione, efesia presso il campestre abitu- 
ro , che forma , in estate specialmente , il luogo di perenne 
dimora del colono. Sia che l'orto però si stabilisca per ven- 
derne i prodotti , sia che si lavori per proprio uso , deb- 
be andare accompagnato da talune indispensabili condizio- 
ni, senza di die lo scopo del suo stabilimento andrebbe 

(i) Cav. 6ranata. Catechismo ag. pag. 100. * * 
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senz'altro 'frustrato. Queste condizioni, a creder mio, si 
■riducono alle seguenti, ad esser, cioè, l’orto in lodevole, 
e buona situazione , fornito di buon terreno e letamato , 
atto a poter essere irrigato, e chiuso, intorno intorno per 
non venir guasto e danneggiato. Mettiamo brevemente ih 
. veduta queste quattro condizioni essenziali alia bontà di un 
orto. " .... 

E chi non sa, o parrocchiani ...ohe il sole è l’anima di 
tutto quanto il creato, e che esso ricrea vivifica ed abbelli- 
sce quanto vi ha sulla terra (1)? Fa quiudi mestieri che 
l’orto sia privo di ombre , ed esposto ad oriente , o a mez- 
zogiorno. Se ben vi ricorda, altra fiata' vi ho detto cho la luce 
ed il calorico sono i due principali agenti della vegetazio- 
ne. Se questi mancano , i vegetabili son privi di colore, e 
di sapore , e finiscono col perirò. Se vuoisi dunque che il 
giardini? dia ortaggi saporiti belli o rigogliosi, mancar non 
debbo de’ vivificanti raggi solari, nè di felice situazione. 

I raggi solari però, il calorico, e la felice Situazione 
riusciranno inutili e vani se l’orto, non abbia terreno, atto 
al bisogno. È dunque mestieri che abbia terreno fertile, a 
sciolto, anziché sterile e tenace, polche essendo tale non cosi 
facilmente riesce a livellarsi, ed a dargli quell’ordfnamonto, 
che meglio crcdcrassi opportuno. Oltre a ciò, quando il terreno 
è fertile c sciolto, irrigandosi.jassorbe facilmente’ l’acqua, e 
la tramanda alle radici delle piante. 1 terreni aYgillosi non 
sembrano affatto affatto adattati per -aver degli abbondanti 
ortaggi; perchè non solo non permettono che le radici delle 
piante erbacee si profondassero c spaziassero a lor piaci- 
mento nella terra» ma ritengono l’acqtfa oltre il dovere, e 
danno erbaggi duci od insipidi. Nel paragone, Torto abbondi 
di materie, sabbiose anziché di argilla- Anche i terreni so- 
.verchiamentc umidi e paludosi non son propri per l’ortag- 
gio ; poiché , a prescindere che non ammettono la. col- 
ti) Qui dat acslatis brumaeque mclas. Orai. . 

VOL. II. 
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tura di tutte le erbe olitorie , quelle che esso produce sono 
fatue insipide e di niun valore. Comunque però siasi il ter- 
reno , è necessario che sia sempre letamato con maturo ed 
opportuno ingrasso ; e ciò per sopperire alle gravi perdite 
che fa giornalmente dando a tante piante alimento , ed a 
quelle che ha per le contìnue irrigazioni, che finiscono sem- 
pre col depauperare immensamente i terreni. 11 letamaio 
dunque, o parrocchiani, costituisce una parte essenziale od 
integrale di un orto qualunque. 

Ciò non basta. La irrigazione è tanto necessaria alle 
piante olitorie, quanto la luce e’1 calorico , da cui traggo- 
no vita e bellezza. Gli ortaggi non' vegetano che superfi- 
cialmente^ quindi colpiti dai cocenti raggi solari (special- 
mente in tempo di està) andrebbero senza fallo a perire 
senza l'aiuto della irrigazione. L'acqua dunque per un orto 
è cosa indispensabile. Con essa st vanno di tratto in tratto a 
ristorare le piante, si va a 1 rinfrescare il terreno , ed a dare 
agli ortaggi il richiesto alimento. Quest'acqua però, necessa- 
ria per la irrigazione, debbo essere per quanto ò possibile, 
calda ,' c se non è tale bisogna in apposite vasche farla ri- 
scaldare dal sole; poiché , dandosi alle piante dell'acqua fred- 
da, si costiperebbero certamente, si arresterebbe la vege- 
tazione, c la domestica economia terminerebbe col soffrir- 
ne. Che se poi l’ acqua fosse minerale , cioè contenesse 
parti o materiali non omogenei alla vegetazione, e non se 
ne potesse aver della pura, non bisognerebbe allora pensa- 
re affalo a stabilire degli orti, chè non converrebbe mai 
d'irrigar con quest’acqua; o almeno converrebbe correggerla 
in parte , facendo stare- per parecchi giorni nell’acqua me- 
desima una buona quantità di letame c rivoltarla di tanto 
in tanto. A questo modo, l’acqua si farebbe tiepida, gras- 
sa, e modificata nei suoi principi minerali troppo nocivi. 

Or supposto che. detto giardino fosse lodevolmente situa- 
to, avesse terreno opportuno, ed acqua a seconda degli e- 
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nunciati principi, e non fosse poi , o miei cari parrocchia- 
ni , esattamente e diligentemente chiuso , sia con mura , 
sia con siepi o palizzate , niun vantaggio voi oertamente ne 
ritrarreste? poiché tra per la cattiva gente , di che non v'ha 
penuria in qualsiasi paese , e che è come la gramigna , 
difficile ad estirparsi nella sua totalità, gente che per si- 
stema vuol vivere a spese altrui, e tra per gli animali che 
là piir. volentieri si spingono, ove veggon del verde, si a- 
vrebbe, o parrocchiani , il rammarico di veder sempre ru- * 
bali, guasti, e distrutti i piantati , o seminati erbaggi. U- 
ditori , io vi diceva in altro sermone essere utili le chiusu- 
re : per gli orti io le stimo tanto indispensabili per quan- 
to ad ùn campo destinato all’assalto sono necessarie le trin- 
ciere i ripari le palafitte ed i bastioni. Delle siepi abbiamo 
già tenuto ragionamento. ProGUate .dunque delle teorie e 
delle norme allora prescritte e suggerite,- e lasciate poi alla 
Provvidenza di fare il resto. Questa Provvidenza però vuole 
che non ce ne stessimo colle mani in cintola , vuole che 
dessimo opera a mettere negli orli quell' erbe , che il cli- 
ma permette , che richiede il terreno , e che la particolare 
nostra economia reclama. Quali sieno queste erbe verrò bre- 
vemente mettendo a rassegna,. additandovi in pari tempo il 
modo di lor coltivazione. 

Parfocchiani 1 Le piante da orto non van quasi mai se- 
minate a permanenza; ma di esse, fatto prima il semen- 
zaio (pel quale fa d’uopo scegliere un luogo soleggiato le- 
tamato e ben preparato) si fa sempre il trapiantamenlo 
quando le piantoline son giunte a compctentc-sviiuppo; per 
ottenere il quale devesi preventivamente aver cura di assi- 
stere le piantoline , di purgarle delle erbe nocive fin dal 
loro primo nascimento , e d’ irrigarle spesso spesso , facen- 
do all’ oggetto uso piuttosto dell’ innaffiatoio ; perocché que- 
sto, versando -minutamente Inacqua a guisa di leggiera piog- 
gia , non nuoce minimamente alle piccole piante. 
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I nostri giardini abbondano per lo più di cavoli, di rape, 
di bietole , di lattughe , e di altre simili piante. Di esse 
dunque facciamo parlitamente parola. 

II cavolo ò di varie sorte , diversificando in certo modo 

nifi la forma , nel colore , cd anche nel sapore. Infatti vi 
ha il cavolo non globoso col fusto piuttosto alto, e colle 
foglie sparse , e questo si semina a giugno , per indi tra- 
piantarsi in autunno dopo le prime piogge: il cavolo detto 
rvrzoUo , che ha foglie chiuse , dd ha l.a forma di un glo- 
bo o palla pari al cavolo-cappuccio , ed ambedue seminansi 
nella stale : il cdì'olo- fiore che ha foglie lunghe. e rami te- 
neri e carnosi, e questo si .semina a gennaio (1) o febbra- 
io , ed anche a giugno per averne i così delti primaticci a 
Natale , e i tardivi ~a marzo. Il cavolo-broccolo , che distin- 
guesi dal precedente pel color bronzino del fiore , e per 

•la maggior rcsistcnia ciré questo oppone al freddo , e se- 

minasi egualmente a giugno , o poco prima. Tutte queste 
specie di cavoli , qualora non si seminano per uso di fo- 
raggio per gli animali (clic , a dir vero, è anche bene in- 
dicato ) debbono esser prima seminate in apposite aiuole , 
o porche ben maggesale letamate e preparate , cd indi 
•trapiantate nel luogo di loro dimora in proporzionata di- 
stanza , perchè non si offendano scambievolmente e re- 

golarmente Crescano c vegetino. JÈ questo un ortaggio ri- 
cercatissimo , ed era molto usato presso gli'antichi, come 
Colonnella ne assicura (2) , c che si affa a tutti i climi ; 
quindi mancar non debbo nell’ orto dell' agricoltore. 

Non m?no buona è la rapa , assai ricercata nei tempi 

antichi , come abbiamo da Marziale- (3) c che varia im- 
* » 

M • * • • 1 * * 

(1) Hoc evia ni mense (Jannario'') caidcs et loto anno seri possunt. 

Pql. lib. ìl. Ut. f4. 

. (2) Colum. lib. 10 n. 47. . ' 

(3) Haec libi brumali gaudenlia frigore rapa 

Qoac dainus, in coelo Roniulus esse solcl: Mar. 
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mensamenle ; poiché ve ne ha delle branche , delle gial- 
lastre , ed anche delle rossicce , delle quali talune ingros- 
sano al disopra ed altre al disotto de) terreno. Questa pian- 
ta erbacea ama terreno sciolto fresco e pingue : non temè 
il freddo, che anzi 1’ ama ; ma se. al freddo succedono poi' 
replicate gelature, hi sue radici si rendono spognose e quasi 
di niun sapore. Le rape per lo più vengon seminate dopo" 
la messe , e nei campi stessi , ove poc’ anzi è stato raccolto * 
il grano', facendosi un leggiero lavoro sul terreno. 'Nate, si 
trapiantano a dimora per T inverno , e .voi sapete giù quali- 
fuso si faccia di esse in detta epoca Ira noi , e per aver-- 
ne i broccoli* al venire della primavera. 

Alla rapa si riducono itosi detti lurneps tanta decantati 
dagl’ Inglesi , e clic differisom dalle nostrali rape nelle sole 
radici per la forma schiacciata e pel- volume, come per es- 
ser dotate di maggiore suscettività di resistere al freddo. 
Oltre le varietà di rape t vi- è. pure il-tiarone', che diffe- 
risce dalle piimq.per avere le foglie, più ruvide c più am- 
pie , e per aver la radice bislunga e alquanto conica , o 
fusiforme, come il ravanello, ben vero però tutte le varietà 
di rape appartengono ad una specie distinta detta Brassica 
rapa ; e le varietà del natone sono 'comprese sotto un’altra' 
specie differente che dieesi Brassica napus. 

La bietola è pianta conosciutissima é negli orti usualis- 
sima , benché Marziale, la- dica insipida, c di poco conto (1). 
Della stessa. vi ha purò delle- varietà. Vi h$ la bietola pie- ■ 
cola che coltivasi per solo ortaggio , ,o per le foglie , che * 
quantunque un pò molli son buone n cuocersi , e da voi K 
o contadini, se ne fa molto uso;c la-bietola. maggiore con 
radice carnosa, ed amendue vanno sotto il nome di Beta., 
volgari». KJuesfultima che va - ordinariamente sotto il nome • 
di barbabietola si distingue per la diversità- dei-colori della * 
radice, poiché vi ha la rossa volgarmente conosciuta sótto 

!) Ut sa piani fatuac'Fahrorum prandi» betae 

F . I quam saepe petct vina piperque Cucus. ifuri. 
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il nome di Carola , che Cotta suol mangiarsi in insalata ; 
la bianca piccola , della grossezza di una pera , c la bianca 
grande , detta pure radice di abbondanza o barbabietola di 
Slesia , clic in terreni sciolti concimati ed umidetti giunge 
a straordinaria grandezza. Questa, come le altre, contenente 
della parte zuccherina è stata adoperata per aversene dello 
zucchero. Tal pianta si propaga per semi a primavera, fa- 
cendosene un semenzaio , come delle altre erbe olitorie , e 
piantandola poi a dimora, a getto ed a Clan. Questo ultimo 
metodo è da preferirsi ad ogni altro, poiché dà maggiore pro- 
dotto riuscendo le radici più grosse e di miglior qualità. Ad 
autunno si fa la raccolta delle sue radici carnose, che possono 
darsi anche per cibo agli animali bovini, cavallini, porcini, 
ed altri, tagliate a fette e miste alla paglia, ed alla crusca. 

La lattuga è pure un’erba utilissima, e quasi, sarei per 
dire , necessaria in un orto. Essa è così nomata, al dir di 
Palladio, per l’umore lattiginoso che contiene (1), e ne face- 
vano grande uso gli antichi , sia al cominciare , sia al fi- 
nire della cena, come ne accerta Marziale (2). É dessa di 
varie sorte; vi ha quella detta a palla o meglio detta a cap- 
puccio , la crespa , la riccia o lancinola , e la romana a 
foglie lunghe, ovali, o a lingua di bue. Non vi ha tempo 
stabilito per la seminagione delle lattughe, poiché a secoh- 
da del terreno, della esposizione, e del clima possono esse 
venir seminale ed aversi in ogni tempo. Se si seminano a 
settembre per mangiarsi a marzo od aprile diconsi primatic- 
ce, come tardive, se seminansi negli altri mesi dell’anno (3). 
Le lattughe in generale vogliono terreno sciolto, ben prepa- 

(1) Lacluca dicia est qued abundautia laclis , exhuberet. 

- Pài. liti, li n. li. Jan. 

(2) Claudere qua e coenas lactuca solebai avorutn. 

Die mihi cur nóslras inchoat illa dapcs ? Man. liti. i. 

(3) Mense Januario serenda est vel Decembri ut pianta ejus Fcbrua- 
rio transferatur itemque Feferuario seritur ut possit Aprili uiense trans- 
ferri : sed cerlum est eam loto anno bene seri- si locus sit lactus, ster- 
coralus , irrigui», Pali, de r«. rut. liti i: tic. 14, Jan, 
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rato maggesalo umido e stercorato (t) , ed amano di esser 
purgate delle erbe inutili nocive e parassite , specialmente 
quando vegetano ne) semenzaio , donde debbono esser poi 
trasferite nel luogo di dimora , ove fa pur mestieri che sieno - 
bene assistite coltivate ed adacquate , altrimenti sviluppan 
tosto , si elevano, e divengono amare e disgustose (2). La 
lattuga più. ricercata è la Romana , ed al proposito udite 
come si esprime il Mattioli: « Evvene una quarta specie vol- 
» gannente detta lattuga Romana eh’ è- la più appetita di 
» tutte: questa fa foglie grandi e più vcrdi.e più grosse di 
» tutte , le quali poi col tempo si dirizzano , e stringon- . 
» si insieme in cesto lungo di figura ovale, nel qual tem- 
» po le legano gli ortolani in cima , tirandovi la terra at- 
» torno , cosi che in breve tempo non solamente si ser- 
» rano , ma diventano dentro bianche e tenerissimo da 
» mangiare , c veramente è fra tutte le altre specie più 
» delicata e piu piacevole' al gusto.» E lo stesso dice il Ci- 
salpino (3). 

Parrocchiani ! le piante Un ora descrittevi sono le più 
usitatc negli orti , ma non sono le sole , poiché si veggon 
pure in essi e ravanelli, e rapeste, e cipolle, ed agli, e spa- 
ragi, e carducci, e- carciofi, e cicorie , e sedani, o sellari, e 
spinaci, e melloni, e cilridli, c melange tie, o malignane, e fi- 
nocchi, e ramulacci , ed altre simili piante erbacee da voi, 
conosciutissime , per cui mi astengo dal farne particolar 
menzione? ma non posso dispensarmi dal raccomandarvi ne- 
gli orti le zucche, volgarmente da voi conosciute sotto il «io- 
nie di cocozze , specie di cucurbita usitatissima. Esse sono 
di varie specie e figure come di vario colore. Le primatic- 
ce si mangiano in està ; le tardive si serbano per lo ver- 
no , e taluni fattele in felle le seccano al sole , e poi rara- 

(1) Amaut sulura subactuni pingue, bumiilanr, slcrcoralum. Pali-ibi. 

(2) Si vili*» loci vcl lomporis cilo Induca durcscit. Pali. ibi. 

(3) De plaut. pag. SIS. 
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mollile nell’acqua l’usano per fritture, generalmente gradi- 
te. Di zucche non debbe affatto mancare un orto, chè per 
lo più fanno esse il pasto più gustoso del contadino, c pos- 
sono anche esser con vantaggio adoperate per l’ingrasso de' 
porci. A .ben conservarle però , o parrocchiani , è buono la- 
sciarle ben maturare sulla pianta, e colte bisogna esporle al 
sole in luogo asciutto e soleggiato’: consolidate con tal mezzo, 
si ripongano in camere asciutte o nei granai per quindi, a 
tempo opportuno usarle. Questa pianta ama terreno sciolto 
fresco e letamato. ■ _ 

Non posso ancora non raccomandarvi il pomidoro, specie 
di solano detto Lycepersicum da Linneo, originario del- 
T Indie c del Perù. Il frutto di questa pianta (ritenuto un 
tempo per velenoso) è di' un uso comune e generale, sia 
fresco, sia ridotto a conserva. Le varietà più conosciute di 
esso sono due : una di frutto rotondo della grossezza di un 
torlo d’uovo, e l’altra di frutto più grande, ma compresso 
con dei risalti a spicchi o legature irregolari. Quest’ ultima 
è la più usitata. Non posso non inculcarvi da ultimo la pian- 
tagione d c' peperoni , che pur vennero a Noi d’Iùdia e per 
ciò chiamati anche pepe indiano, pépe cornuto , e pepe ros- 
so. Forse son essi nomati peperoni pel bruciante sapore, clic 
tengono quasi simile al pepe , specialmente ben maturati ; 
chò quando son verdi ed acerbi è più mite e tollerabile. 
Questi per b più vengon conservati nell’ aceto , e son pel 
verno Un cibo gradito c ricercato. Tutte le anzidetto piante 
van per lo più seminate e piantate al venire della bella sta- 
gione di primavera, amando tutte terreno ben preparalo le- 
tamato umido c soleggiato. Senza ciò le dette piante vege- . 
• terebbero malamente , e finirebbero col perire del tutto , 
a discapito della ecónomia domestica , della fatica , c del 
tempo inutilmente sprecato. 

Diletti mici parrocchiani ! ecco quànto dir vi doveva c 
vi potova sommettcrc circa gli ortaggi , Che di ogni con- 
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tadino , o colono , come anzi diceva , formar dovrebbe la 
più dolce , la più cara , la più utHe occupazione. Avrei 
forse dovuto diffondermi dippiù su questa interessante ma- 
teria; ma l’ora si è avanzata , voi vi siete forse impazien- 
titi, ed io all' oggetto no» potrei ad un dipresso che dire 
e sviluppare quanto vof tutti conoscete, e che io v’insinuo a . . 
sempreppiù apparare colfessiduità del lavoro, e còlla varietà 
delie esperienze , che pregovi a non tralasciare giammai , 
costituendo esse la base , c’1 fondamento di ogni buona e 
regolare agronomia. 
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DISCORSO XXX. 
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DEGÙ ARBORI POMIFERI , BRUPIFERI , E DI ALTRE SPECIE. 
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Iddio nel primi albori del mondo, creato l’uomo a somi- 
glianza ed immagine sua, lo colloca nell’JEden o Paradiso ter- 
restre, e mangia, gli dice, mangia di tutti i frutti, di che 
a dovizia va ricco queste luogo destinato per tuo soggiorno 
e dimora , meno di quelli dell'albero della scienza del bene, 
e del male (1); Ecco, o miei cari uditori, che fin dallora 
Dio assegnava agli uomini i frutti degli alberi per loro cibo c 
nutrimento, anzi nei primordi del mondo formaron essi il lor 
primo alimento... Mirate, uditori!., gli Argivi non si pascono 
che di pere: i Medi non si cibano che di mandorle; gli Ate- 
niesi non si nutricano che di fichi: di ghiande, e di castagne 
gli Aborigeni: di dattili i Fenici, gli Arabi e i Babilonesi; 
e del frutto del cocco e delle palme gli altri svariati po- 
poli della terra (2). Noi, grazie alla civiltà dei tempi, pro- 
fittando dei lumi di nostra ragione , raggio celeste della 
divina Sapienza , indagando le vedute della Provvidenza, che 
tutto ha fatto per l’uomo, e traendo da ogni cosa creata 
lodevole partito , abbiamo sconosciuta l’ infelice vita dei pa- 
dri nostri , e divenendo in realtà gli arbitri , ed i padroni 
delle cose create abbiam fatta più comoda e più agiata la 

(1) De ornai tigno paradisi comedo ; De ligno autem scicnliae boni et 
mali nc comedas. Gen. Lib. Il- 

(2) T ouclti Lei. XVI. t. III. p. 36. 
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vita ; c ciò che dei padri nostri formò l'unico c primo nu- 
trimento e sostegno ò divenuto per noi un cibo seconda- 
rio , succedaneo , e non poche Gate anche di lusso. Tal ò 
quello clic attualmente ci abbiamo dalle piante pomifere, 
drupifere, e di altre specie che tratto tratto andremo nel 
presente ragionamento a descrivere. 

Fate .senno, o parrocchiani! Noi quaèi per naturale incli- 
nazione, per una tal quale armonica combinazione posta tra 
l'organismo nostro e gli elementi costitutivi delle fruita; c 
quasi per una tal quale speciGca struttura de’ denti , che 
ci abbiamo , siamo spinti c ben atti a mangiar le fruita de- 
gli alberi su menzionati , come quelle , che dotate di parte 
morbida e polposa possiamo facilmente mordere e spolpare. 
Di qui quell’ impegno quella premura e quella sollecilUdTnc 
per la coltura degli alberi da fruito.. Sì ; di tutte le pian- 
te, che adornano i piani, le colline, r cd i monti, essi han 
saputo vie meglio attrarre gli studi dell’uòmo incivilito,' poi- 
ché essi soltanto possono corrispondere col loro prodotto alle 
maggiori comodità di nostra vita ed ai suoi particolari bi- 
sogni. Per niuna cosa infatti si è l’ uomo tanto affaticato c 
si affatica , quanto por immcglinre le piante indigene o no- 
strali, e per introdurre ed acclimare l’esotichc o straniere 
per meglio sopperire alle quotidiane sue necessità... Requie 
ed eterna requie, o parrocchiani, a quell’antico ed ottimo 
mio collega da Montagano signor Pctrone, in questa nostra 
provincia , che preso da santo zelo , da vero amore per la 
sua patria , c da spirito di carità fraterna oltre alla sagra- 
mentale salutar penitenza , clic imponeva in confessione ai 
suoi delinquenti parrocchiani, csortavati a piantare cinque , 
sei , otto , dieci peri o mèli nel proprio fondo a seconda 
dei commessi peccati, e si ebbe indi a poco il piacere, c 
priachè fosse stato chiamato alla gloria del Signore di ve- 
dere realizzati i suoi voti, cioè fatta ricca di molte frutta 
la patria sua , c di sentir per ciò benedetto c glorificato 
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il suo nome , applaudita la sua invenzione , e lodato il re- 
ligioso ad un tempo e spiritoso suo trovato. E già al pre- 
sente quel paese ( non lungi da Campobasso capitale di que- 
sta provincia) può dirsi agiato per tabi riflesso... Requie 
si requie eterna a quel degnissimo Ecclesiastico , che sep- 
pe congiungere alla santità dei suoi doveri la carità delia 
patria e ’l bene de’ suoi parrocchiani (1 . ! 

Posto lutto ciò , ravvisando io che- gli alberi da frutta 
più che le pian'.e erbacce sono in.grado di offrir grandi 
vantaggi, e non lievi ricchezze al popolo ,. giusto è che sta- 
sera ro dedichi e consacri questo mio ragionamento alle no- 
zioni degli alberi pomiferi , c per affluita anche dei drnpi- 
fcri c dì. altre specie. 

Il prodotto di questi alberi appartiene a tutte le classi; è 
buono quindi clic tulli mi prestiate la necessaria altcnzio- ‘ 
ne — Incomincio. 

Gli antichi dividcyan gli alberi da frutto in poiniferi, e' 
nocifcri , cioè in alberi che producevano frutti polposi con . 
dei piccioli semi nel mezzo, come .nella mela, nella pera 
e simili , ed in alberi che sotto un involucro o integumen- 
to legnoso .si avevano la parte morbida c mangiabile, come 
nella noce, nella mandorla, c simili. I moderni agronomi 
han distinti, c con ragione , questi ultimi in bacciferi, dru- 
piferi, e nociferi. Coi primi significano quei frutti, che han- - 
no piccioli e moltiplici semi legnosi nell’interno, come si 
vede nel gelso, nel fico, nelle uve, c simili coi secondi 
quei che hanno esternamente ^na; tenera polpa., ed inter- 
namente un osso, o hocciuolo, eome nefl’ oliva , e. nella ci- 
liegia; e cogli ultimi quei clic sotto un legnoso integuineip 
to., o veste contengono la parte mangiabile *2). Per pro- 
ti) Marmoutel. Il Parroco di Montagano. Novella. E Giuseppe M. 
Galanti. * ■ > ■ 

(2) Bisogua qui riQcUerc che questa divisione regge nel linguaggio 
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cedere colla solila precisione e chiarezza metterò stasera 
in vista i principali alberi pomiferi , riserbandomi di par- 
lar dei bacciferi, dc’drupiféri, c de’ nociferi nella vegnen- 

§ t • 

te Domenica , speranzoso che sieno le mie parole per es- 
sere accolte colla vostra solila cortesia. 

Agli alberi veramente pomiféri si riducono soprattutto i 
peri, i meli, i cotogni, i sorbi, i nespoli, ed i lazzcruo- 
li, cali questi distintamente terremo breve discorso. 

Linneo, ■celebre' e rinomato botanico, chiama il pero pyrus 
communi* , c ’l melo pyrus maluS, e ne forma due specie , 
le quali offrono innumerevoli varietà. Intanto la pera an- 
che all’occhio dell’ inesperto in Botanica offre chiare carat- 
teristiche, che non la lasciano confondere colla mela. La pera, 
di figura piuttosto oblunga ingrossata all’estremo, e eoo un 
gambo assai più lungo di quello della mela, presenta la mem- 
branosa sua corteccia punzecchiala, da punti or nerastri, or 
giallognoli, è or Verdi, rhe delie volte penetrano fin nell’inter- 
no- della parte polposa, comcDuhamcl ha fatto osservare (1). 

Perchè gli Argivi , o Greci , come \ i cannava nel proe- 
mio , si cibavan di pere , si è detto il pero fosse origina- 
rio dell’ Olimpo in Grecia (2) ; ma può sostenersi senza te- 
ma di sbagliare- che sia desso indigeno dell’Italia nostra ve- 
getando qui in preferenza di ogni altro paese. 

Tutti gli antichi scrittóri distinguevano , come pur noi 
distinguiamo, il pero ‘domestico o gentile, c ’l pero selva- 
tico o pcrucjiììe, dello presso gli antichi pyraUt;r (3). . Que- 
st'ultimo dà frutti piccoli ed aspri in modo da non potersi 
mangiare senza ribrezzo. Sostengono i Naturalisti che colla 
coltura e col clima siasi questo colf andar del tempo im- 

comunc agronomico , ma non nel senso stretto scientifico-botanico. Di 
fatti il fico è una specie di i infanto , e non una bacca. 

(1) Duhamel- Fisica degli alberi. 

(2) riin. Nat. Hist. lib. 16. cap. 32. 

(3) Pyrus silvester C. B, Plin. 439. Tour. Isl. R. H. 
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megliato ingentilito é reso dolce. Qualunque valore abbia 
questa opinione , il certo si è che abbiamo al presente una 
immehsa varietà di pere. Infatti Duhamel ne annovera 
119 (1), Rozicr 120 (2), Knoop 87 (3), Cupani 73-(4), 
e ’l Micheli» dando la enumerazione delle diverse pere usate 
nel corso di un anno nella tavola del Gran Duca di To- 
scana Cosimo III. 0 , 145 e nelle sue opere ne descrive fino 
a 232 (5). Donde questa varieté , o ascoltanti ? Il Creatore 
avrebbe forse prodotte Cn da principio tutte queste varietà? 
No... Se ben vi ricorda, io vi diceva in altro mio discor- 
so , che se nel momento della fecondazione delle piante le 
polveri fecondanti, o pollini si scambiano, la fruttificazione 
di esse diversifica nel colere nel sapore e nella grandezza. 
Ecco primieramente f origine di tanta varietà di pere. Ol- 
tre à ciò, i climi or caldi or freddi ed or temperati, non 
che la diversa coltura e i diversi terreni han fatto nascere, 
ed han prodotte tante sorte di pere , che enumerare par- 
atamente diffidi sarebbe e noioso ; tanto più che sonp state 
queste moltiplicate per via d’innesti , e da altri paesi intro- 
dotte nei nostri, Innestando i peri selvaggi. Solo- giova di- 
stinguerle, c. questa distinzione è da tutti riconosciuta , in 
pere dì està o precoci , ed in pere d’ autunno e d 'inverno o 
tardive. Tanto però alle estive o precoci, quanto alle inver- 
nali o tardive si son dati tanti e si bizzarri nomi, che non 
possono affatto affatto essere caratterizzate c riconosciute 
da per tutto coi nomi stessi. Infatti ove si trovano chia- 
mati in un mòdo, ove in un altro, talché non possono non 
dico in un regno , ma ih una provincia distintamente in- 
dividuarsi, avendo tante nomenclature per quanti son i luo- 

(1) Trailé des arbres fruitiers. 

(2) Dictioo. d’agricult. . * ’ 

(3) Fructiologìe. 

(*) Ilorlus catholifns. 

(8) Rar. plani. Nat. MSS. 
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glii , ove vengono coltivati. Ve ne ha, ò vero, di quelle, 
che hanno un nome quasi universalmente adottalo , come 
sarebbero le moscadelle , le moscadellone , le angeliche , le 
spine , le buon cristiane , c simili. Ma ciò poco suffraga. 
Sarebbe in vero desiderabile che fattane accuratamente la 
descrizione si adottasse , almeno per tutta una regione, co- 
me sarebbe per tutta la nostra Italia, un solo nome pro- 
prio che indicasse la individualità rispettiva di ciascuna pe- 
ra. Ma ciò sarebbe, o parrocchiani, non difficile, ma quasi 
impossibile , poiché ciascuno, ad onta di qualunque siasi di- 
vieto, seguiterebbe a chiamare le proprie pere col nome or- 
dinario desunto da qualche luogo, o da qualche peculiare 
caratteristica circostanza , o derivato dal tempo della matu- 
razione, o pure dal luogo, donde furono tratte, o dalla per- 
sona , che le introdusse, col nome insomma conosciuto nel 
paese. Lasciando però questa quistione , giusto è conchiuderc 
riguardo al pero che questo va innestato sul perastro , o 
pero selvatico nel mese di febbraio c di marzo, secondo quel 
che ne dice Palladio (1). Taluni han provato d'innestare 
il pero sul melo, ma la sua vegetazione è stata lenta c cat- 
tiva , ed è finito col seccarsi ben presto. Nel Milanese han 
tentato d’ innestarlo sullo spino bianco, c con vantaggio vi 
son riusciti : lo stesso è stato ed è praticato in qualche paese 
del nostro regno; infatti ò a mia notizia (come me ne at- 
testa il signor Achille Bruni) che con successo si usa nelle 
campagne presso il Vesuvio c’I monte di Somma. Altri han 
fatto altri tentativi , cui non conviene tener dietro , a meno 
che non si volessero praticare delle pruove od esperienze per 
proprio ammaestramento (2). Parrocchiani! in talune cose, 
come in qnesta , non bisogna uscire della pratica'ordinaria, 
del sistema generalmente adottato , c di quelle regole natu-, 

(1) Mense fcbrusrio et marito pyrus inseritili-, more quo dictom est, 
coni de iDsitione loqueremur sub corlice et in tronco. Pali. feb. SS. 6. 

(2) Inseritur (pjrrus) pyro agresti , malo ut nonnulli amygdalo , et spino, 
ut Virgilius , orno et fraxino , et cydonio. Pali. feb. jS. Y. 
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riìlf,. che poggiano sull’analogia o omogeneità de’succhi nu- 
tricatoci delle piànte, poiché la natura non si violenta im- 
punemente. . . . 

Il melo crcdcvasi oriunda dalla Media , da cui dicevasi 
portare il nome; ma perché esso si affa benissimo ad ogni 
dima non può affatto affatto ammettersi questa bizzarra 
opinione. Tallirti al contrario sostengono che Bacco sia stato 
irritrovalore delle mele, e-chesieno state m preferenza, anzi 
le prime ad essere coltivate , .come pur Tibullo ci assicu- 
' ra (1). Le mòle , uditori , si distinguono .come- le pere pei 
caratteri o qualità' loro proprie. Esse sono per lo piò di fi- 
gòra jglobosa con piccol gambo , cd incavato allc'due estre- 
mità , e, per" così dire , ombelicate sopra e sotto. Come le 
pere , esse sono di svariatissime specie, e non la finirei se 
tutte quì le volessi enunciare. Esse pure si ebbero presso 
gli antichi , come presso i moderni i nomi delle persone, 
che l’ introdussero.. Così , per esempio , le Appiè , ebe un 
tempo dicevansi oppiane , erano così nomole da Appio che 
le portò in Roma (2). Il melo non nasce mai gentile o do- 
mestico ; tale diviene dopo l’ innesto , e questo va fatto a 
febbraio ed a marzo (3) sul melo selvatico , di che taluni 
credon meglio farsi fi semenzaio , anziché andarlo a chie- 
dere fra le boscaglie , c ciò perchè nato con maggior pre- 
' Visione e meglio sviluppato piò convenevolmente si presta 
all’ innesto , e nutrisce meglio la marza. 

Tanto le pere che le mele vennero presso gli antichi Ro- 
màni stimale moltissimo , sicché, elevavano a Ciclo le pere 
• Picentine, come abbiamo da Giovenale (4); ed i calabresi, 



(1) Tunc victus abicre feri lune consita pomus 

Tunc bibil irpguas fertili» hortns aquas. Tib. Bleg. 

(2) Mala apiola, et apiola majora. C. II. pin. 453. Mieli. Sur. n.1. 3. 

(3) Malus omnigencris inseri polest , quo pyrus mense februarìo niar- 

tio et. Pali. feb. 2S 17. . 

(*) Sigriimm , Syriumqnc pjruni de corbibus iisdent 
• ‘ Aemula I’icacnis. 

* Giov. Sul • II. 
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lenendole egualmente in gran pregio , secondo Plinio (!)• 
ne presentavano gli ospiti-, cose clic nelle sue odi ricorda 
felicemente il Venosino Poeta (2). Mtr , e come non esti- 
marsi le pere , non men clfe le mele , se desse dolcemente 
ne ristorano e ricreano negli ardori dell’estate coi soavi e re- 
frigeranti loro succhi, di che sono formio , e prestano nfcl- 
1’ inverno una lodevole ricercata imbandigione , dopo di es- 
sersi gustati cibi sostanziosi e delle volle imbarazzanti ? 
Come non estimarsi , se desse sono anche commcndevoli 
per gli usi medici , Cui possono essere addette , essendo 
espettoranti per. contenere molta parte, zuccherosa , special- 
mente quando vengono cotte al fuoco, o al forno, c date 
poi in cibo ai pazienti di asma, o presi da catarro' petto- 
rale ? Or se son desse sotto tanti aspetti stimabili , non 
v’ indurrete voi ,--o parrocchiani, a procurarne a tutt’ uo- 
mo la propagazione ? Ma non solo son desse da diffondersi 
c moltiplicarsi pei frutti , ma ancor pel legname. Infatti 
il legno di pero è suscettivo d’ intaglio per la 6ua compat- 
tezza, come è atto a prender la tinta nera da somigliare al- 
1’ ebano. L’ è vero però che andando essò soggetto alla ca- 
rie , non possono i suoi lavori esser molto duraturi , ma 
che per questo? Esso è buono a molte cose, c perciò non 
bisogna trascurarne la coltura e la propagazione. 

Simili alle pere ed alte mele sono le mele e le pere colo - 
gne , dette dai Ialini Pijrm-ajilonia (3) da un castello di 
Gandia da cui eredesi fosscr venute. Queste cotogne , sie- 
no rotonde come le mele, o tuberose come le pere, han- 
no un gambo corto e sono ricoperte da una lanugine, che 
a poco a poco sparisce , ed acquistano un color giallogno- 
li Nat. Hist. lib. 12: Cap. 32. v - 

(2) Non quo more pyr» ve sci <Jalaber lubet hospfs 
Tu me fecisti locupleterà 'vescere sodes. 

(3) Cydooia fructu rotando maiimo. M ich. Rar. n. 1. 

Cydonia frurtu oblongo lacviori. Tourn. Inst, R. TI, Mieli, Par. n.S. 

vol. ir. 3 
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lo che ne annunziane quasi la maturazione. Benché T odo- 
re ne sia grato, il sapore n’è aspro e contrattivo , talché 
nessuno le mangia crude. Che che ne sia però, assai monta 
averle nei propri fondi , se non per mangiarsi crude , al- 
meno per cuocersi c farsene conserva conosciuta sotto il 
nome di «olognata o pasta di Genova (1) che si adopera 
lodevolmente nelle mense. Giova avvertirvi però che sul 
cotogno, come albero soggetto , può innestarsi ogni sorta di 
peri e meli, e particolarmente il nespolo del Giappone; e vi- 
ceversa i cotogni si possono bene sperimentare sopra i peri 
tanto selvaggi che gentili nel mese di marzo. Amano poi 
i cotogni terreno piuttosto freddo ed umido (2), e’1 mi- 
glior modo di propagarsi è per barbatelle , che vanno ben 
trapiantate al venire di primavera. 

Nella classe de’ pomiferi , van pure annoverati il sorbo , 
Sorbus domestica ; il nespolo , Mespilus germanica , ed il 
lazzcruolo , Crataegus azarolus. Queste specie di pomiferi 
amano terreno profonda» sostanzioso e fresco (3).; benché 
pur si adattino alquanto nei terreni calcarci , dando però 
poco prodotto e di mediocre qualità. La lazzcruola matu- 
ra in autunno ; la sorba e la nespola assai più tardi : é 
mestieri coglierle in novembre , e sospenderle ai muri , c 
riporle in ceste o sulla paglia , perchè maturassero grada- 
tamente. 11 nespolo ed il sorbo vanno innestati su di sé 
stessi o sopra altro pomifero (4J: il lazzcruolo va bene in- 
nestato sul bianco spino , e lutti in marzo. Il legno del 
sorbo è compatto c duro , per cui va ben adoperato per le 
viti da strettoio o per altre macchine. 

(1) V. Ricettario fiorentino. 

(2) Amant cydonii locum frigidum humectura. Si in tepido slatuuntur 

opns est illis rigatione succurri. Pali. feb. SS. SO. . . 

(3) Amai (sorbus) loca umida montana et frigidis proxima. PaU.Jah-S.1- 

(4) Hoc mense ( aprili ) sorbum poterimus serere in se, in cydonio ec. 
Pai. apr. S. Si 
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Parrocchiani i L’ ora è avanzata , cd io dovrei pure te- 
nervi stasera ragionamento degli alberi bacciferi , drupi- 
feri , cd anche nociferi, come da principio vi annunziava, 
ma come la 'prima classe , cioè i pomiferi , ha portata non 
breve dicitura ; così nel venturo discorso ci sbrigheremo 
delle due altre parti che restano a trattarsi. Siete quindi pre- 
gati a non mancare nell’ altro sermone , altrimenti la co- 
gnizione degli alberi fruttiferi' sarebbe in voi per metà; cosa 
che non vorrei, stante che la medesima importa assai ad 
ogni classe di persone. 




» 
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le credereste , o parrocchiani ? Nella passata Domenica , 
dopo di avervi tenuto discorso della divisione degli alberi 
fruttiferi in pomiferi, bacciferi , e drupiferi : dopo d’avervi 
mostrata la natura e la partizione de’ primi, non avendo 
potuto per la brevità del tempo fare lo stesso pei due ul- 
timi: dopo di avervi animati a farne la piantagione, ed a 
propagarla in tutt’ i' conti nei vostri terreni , non manca- 
rono delle persone., che indi a poco mi dissero: « Sì ; tutto 
va bene ! lodiamo la vostra filantropia , lodiamo il vostro 
amor patrio , lodiamo la vostra bontà e pazienza in dirci 
tante belle cose per animarci a piantare e propagare gli al- 
beri fruttiferi ; ma sappiate che spingendoci a ciò ci spin- 
gete ai delitti? Possibile! lo fuor di me esclamai, come 
può mai ciò avvenire? Eccolo , ed in breve mi esposero 
essere stati i padroni de’ diversi fondi fruttiferi non poche 
fiate costretti ad attaccar brighe , ed a venire fino alle mani 
con taluni birbi , che facendosi leciti di manomettere le al- 
trui proprietà , di rubare e distruggere il frutto, e le spe- 
ranze di un anno , li avevan messi nella dura alternativa o 
di farsi assassinare e rubare impunemente , o di perdere la 
libertà per un delitto...» Eh ! signor parroco , conchiude- 
vano , il tenere alberi fruttiferi è lo stesso che tenere il 
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cimento in casa ». la dir ciò partiron tosto , aenza che io 
avessi potuto dar loro una risposta , e confutare i loro er- 
ronei principi... Ma viva Dio! Eccomi a voi, e dando oggi 
a coloro, che mi parlarono, la debita risposta, varrà di preoc- 
cupazione anche per lutti coloro che avessero gli stossi sen- 
timenti ed i medesimi principi. 

Parrocchiani ! Vi sono , è vero , dei malvagi e non po- 
chi ( chò di tristi ha sempre abbondala ed abbonda la ter- 
ra) i quali , conculcando le leggi della natura , della morale, 
e del Re , abusano della libertà loro concessa dal cielo , 
e la volgono a danno delle .altrui proprietà. Ma che per 
questo? Se vi ha de' cattivi , vi ha pure de* buoni nel mon- 
do. Or bene, perchè questi pei primi debbon privarsi di 
talune comodità , che Dio non vieta , che arizi vuole e 
prescrive? No , periscano i maligni, e trionfino i buoni !... 
Tutti voi dunque, che io credo buoni probi e morali, pian- 
taté , piantate nei vostri fondi degli alberi fruttiferi , chè, 
quando saranno generalmente diffusi e moltiplicati , o -non 
saranno rubati , o almeno il furto non sarà a spese di un 
solo. Ditemi: se io solo avessi nel mio fondo delle mele 
e delle pere belle alla vista e più soavi al gusto, voi, 
quanti siete qui riuniti, volgendo e oggi e domani ad esse 
lo sguardo, finireste, scommetto, col rubarle, poiché guai 
quando è entrato in mente un perverse desiderio !... Ma 
se voi tutti le aveste del pari nei vostri fondi , ambireste 
le mie? vi salterebbe il grillo in lesta di venirmele a rubare? 
Certamente che no , ed eecoci al caso. Tutti , tutti , niuno 
eccettuato, dovete promuovere propagare diffondere la pian- 
tagione degli alberi fruttiferi. Fratelli I se il commerciante 
temendo dei ladri non si mettesse in cammino pei suoi ne- 
gozi: se il navigante, temendo il mare'ed i pirati , non si 
affidasse all’ infido elemento , al mare, il commercio non sa- 
rebbe distrutto ? Non mancherebbero forse alla vita le cose 
non solo utili, ma necessarie?.. Vincete dunque , uditori , i 
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vostri folli pregiudizi , e date alacremente mano non solo 
a provvedere i vostri fondi di alberi pomiferi , quelli che 
nell’ antecedente discorso io vi additava ; ma anche di bac- 
ciferi , drupiferi , e nociferi , che andrò mettendovi que- 
sta sera brevemente in veduta , pregandovi a non porre in 
non cale le mie parole , se volete da esse trar profitto e 
vantaggio — Incomincio. 

Degli alberi pomiferi, facemmo già menzione .nella scor- 
sa Domenica. Ora ci verseremo a trattare dei bacciferi , 
e drupiferi ; e brevemente , essendo a questi affini , par- 
leremo dei nociferi. Cominciamo dai primi. 

Tra i principali bacciferi vengono notati il gelso , ed H 
fico , ma, siccome dql primo ci troviamo già di aver trat- 
tato , non terremo parola che del secondo. 11. fico, e con 
tal nome indichiamo 1’ albero , ed il frutto , riconosce la 
sua origine , come credesi , da Cartagine , o dai. luòghi piò 
meridionali di Europa. Si distingue in fico maschio-femmineo, 
in femmineo, ed in fico soltanto maschile; il primo è; e 
può esser fecondo , riunendo sulla pianta stessa i fiori fem- 
minei e - maschili : non. così il secondo, che, avendo sol- 
tanto fiori femminei, non dà alcun frutto, poiché per la 
fecondazione vi ha bisogno del polline maschile ; i soltanto 
maschili poi producono fichi che non maturano mai , e di- 
consi perciò selvatici , o caprifichi. Questi però sono utili a 
qualche cosa. Essendovi , come diceva , dei fichi puramente 
femminei, questi non ritengono il frutto se non sono ca- 
prificali, cioè,- se sopra questi non 6i sospendano infilzati in 
parecchi fili i ficulnei selvaggi, ai caprifichi; e ciò non senza 
sano principio, poiché quei fichi selvaggi contengono il pol- 
line , o polvere fecondante ( senza di che non può esservi 
negli alberi perfetta fruttificazione, come .altra fiata dicem- 
mo), ed essendo questi per lo più abitati da -una infinità di 
moscherini, detti dagli antichi Icneumones, e Cynipes-ficus 
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da Linneo, i quali penetrano in essi per r©rificio sottoposto, 
e poi svolazzando dai caprifichi nei fichi veri, o femminei, 
vi trasportano la detta polvere fecondante , e cosi questi si 
fermano , e si maturano. Siffatta operazione detta caprifi- 
cazione , nota anche presso gli antichi , poiché Teofrasto, 
Plinio, Suida, e Plutarco ne fan meiizio ne{l), è praticala 
da molti secoli in 'Egitto , in Sicilia , in Grecia , c qui nel 
nostro regno continentale, lo sono stato testimone oculare 
di questa operazione in Terra di Lavoro non senza sorpre- 
sa , poiché qui tra noi non è affatto adoperata .'Questa ca- 
prificazione presso gli antichi facevasi avanti la stagione ca- 
nicolare in un giorno sacro a Vulcano (2): tra noi vìen per 
lo più fatta ai principi di giugno (3). * ■■ • 

I fichi sono di varie sorte, essendovenc di quelli che distin- 
guonsi pel colore esterno ed interno, per la figura e pel sapo- 
re , e quelli che variano pel tempo della maturazione, poiché 
abbiamo i tardivi o settembrini, ed i primaticci, o fichi-fiori. 
Enunciarne tutte le varietà è diffidi cosa, o parrocchiani, con- 
tandosene sol qui ppl nostro regno al di là di trenta. 1 mi- 
gliori però sono i così detti donali (4), i brogiotti, o ambrosiol- 
ti , i quali sono di ottimo gusto, e coinè se sapessero deH'ara- 
brosia degli Dei, al dir di Aldrovando, (6) ed i verdini (6). 

(1) V., Lia. Amoen. Ajad. T. f. pag. 38. 

12) V. Athacn.et Lin. in Agioen. Acad. 1. pag. 40. 

(3) Mense Ionio circa solstilium capriReandae suol arborea fiei , id est, 
suspendendi grossi ex caprifico, lino, velai serta pertusi. Pall M.ar.10.tt8. 

Tra i. moderni agronomi vi sono titani i quali negano in tatto t per 
lutto 1’ efficacia delia ca privazione ,.c ciò con possenti ragioni. Leggasi 
la dottissima Memoria del chiaro Professore Guglielmo Gasparrini , pub- 
blicala in Napoli nel 1843 con varie figure. 

(4) Ficus saliva fructu globosa oonnihil .turbinato flavo virente, lacero 
cortice , intus spadiceo. Mich. rat. n. Si.- 

(3) Ficus saliva fructu majori, turbinato sessi!! (plano potius)pur- 
purco-rubente cute lacera intus rubeule. Idem. rar. n. 22. 

Bruschiolli nigro. Aldrov. Dendr. 431. 

'(6) Ficus saitYa fructu globoso, scasili ( inferius plano) turbinato 
viride, palline argento asperso, intus saturate rubeute. Idem. rar. n. SO. 
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Non vi. ha dubbio, uditòri , i fichi sono un gustoso ed 
utile nutrimento, ed in Grecia secchi formavano il prediletto 
cibo degli atleti. Non conviene dunque che voi manchiate 
del fico, ii quale è albero dei luoghi caldi * ma noi , grazie 
alla Provvidenza, non siam posti alle parti settentilonali d’I- 
talia. Qui dunque, si affa benissimo. Ama terreni asciutti e 
pastosi; in una parola, ad eccezione del soverchiamente 
argilloso , . o sabbioso , sta bene da per tutto , e particolar- 
mente nei terreni vulcanici e calcarei. La sua propagazione 
può veniT fatta per rami, che si affidano al terreno in mar- 
zo » per polloni radicali, che escono dal ceppo e si trapian- 
tano in febbraio ; e per margotti, che si eseguono in apri- 
le sulla pianta madre , ed in dicembre «i tagliano , e si pon- 
gono a dimora. In tutt’ i casi conviene avvertire di am- 
mucchiar del terreno presso il pedale nel corso A' inverno» 
onde non sia preso dai geli , e di tener mossa la terra 
come un bacino a sè d'intorno in està. Le ceneri Uscivate 
son pei fichi un eccellente ingrassò , poiché quello tolto 
dalle stalle riesce per essi un pò troppo attivo e caloro- 
so (lji Ciò basta pel fico. > 

Dicesi albero drupifero quello, che ha il frutto carnoso 
o polposo esternamente con • dei nocciuoli ossei o legnosi nel 
mezzo , come le ciliege , le pesche, le mandorle, le albicoc- 
che, le susine , e simili ; La voce drupa significa un frutto 
con pericarpio , la cui parte esterna è polposa e molle , 
c la parte interna dura ed. ossea. Ai drupiferi si potrebbero 
pure associare i nociferi , i quali producono il frutto sotto 
"eli un integumento legnoso,- ove trovasi la parte polposa o 
mangiabile , come si vede nelle nodi nelle avellane c simili. 
Di tutti questi darem poche , ma precise nozioni. 

I primi a darci il frutto sono i ciliegi , così detti dal latino 
cerasus ; originari di Cerasunla città del Ponto , donde fu- 

.» >wilA .vediti euJui oiuj lvvmIsh . tutf 

(1) Iu locis huraectis ficus- saporis oblusi est coi circumcisis contra 
hoc radicibus aliquantus cinis debet effondi. Pali, Star, IO, 28. 
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rono trasportati a Roma da Lucullo (1) avanti la disfatta di 
Mitridate, come dice Plinio (2). Le ciliege sono -di molte 
sorte, e' 1 Micheli ne numera fino a 42. Le più conosciute 
e gradite sono le duracine o visciole „ e le amar esche ,. o 
amarene, che presso gli antichi avevano vario nome. La 
pianta del ciliegio ama terreno alquanto sostanzioso e non 
molto umido; ed ingrassandolo si -nuocerebbe non poco alla 
qualità e bontà del frutto; vuole poi un clima piuttosto fre- 
sco , non prosperando affatto in Egitto , mentre in Italia, 
in Francia , in Inghilterra mirabilmente germoglia (3). Può 
propagarsi con piante nate delle radici dei grossi ciliegi , ma 
è. meglio far di essi il semenzaio in gennaio, come- dice 
Palladio (4) , chè cosi si possono aver virgulti sani , vege- 
ti , e belli , 1 quali possono poi essere innestati a spacco , o 
ad occhio da ottobre a tutto marzo. Del ciliegio è buono an- 
che il legno , il quale per esser rossastro va bene impiegato 
per mobili. :* ■ ’ . , Msobfrs*» . •*-. «• 

L’albicocco o crisomolo, detto da Linneo Prunus Armenia- 
ca-, perchè portalo dall’Armenia in Roma cento anni pri- 
ma della venuta di Gesù Cristo (5), ha frutto pari al su- 
sino o pruno, di colore più o meno giallo-ranciato, e -tinto 
di color rossastro dal lato che guarda il sole. Vi ha le 
albicocche comuni o piccole con semi dolci ,- ed -amari (6), 
e le grandi , o di Germania , con seme sempre amaro e 
rare volte dolce (7). Ama questa pianta suolo poroso sciolto 
• . • •* . •! >.•! . • ■ * ( • . , 

(1) Settanta anni avanti Gesù Cristo. Soc. Econ. Bcra. 1762 pag. 37. 

(2) Nat. Misi. lib. 13. C. 23. 

(3) Cerasns coeli sta'lum frigidaiti , sblum vero positionis humectae. 
In tepidi» regiouibns parva provenir Calidum non puiesi sustineré. fall. 
Ocl. 1%. 4. 

(4) Et Januario mense seri potesl. Pali, ideiti 5.’ 

(5) V. Soc. Econ. Ber. 1762; Tom. 3. pag. 37. 

(6) Armcniaca fructu majori nucleo dulci. Tour. Iati. r. li. Mieli, rar.7. 

Arnteniaca fructu majori nucleo amaro. Idem n. 8. 

(7) Armcniaca fructu magno aureo oblongo paruui Compresso nucleo 
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e fresco e volto piuttosto a settentrione ; e ciò perchè fio- 
risca più tardi , c non perda il frutto per le sopravvegnenti 
gelate che teme moltissimo. Può innestarsi egualmente bene 
sopra sè stesso, sul pruno, e sul pesco, al dir di ColumeN 
la (t) e benissimo sul mandorlo , siccome si pratica comu- 
nemente con felice successo nelle Puglie. Il suo propagamen- 
to però per seme a dimora è pili comunemente praticato, 
stante che questa pianta soffre moltissimo col trapiantamene. 

Il pesco ci dà un frutto quasi pari a quello dell’albicoc- 
co, e si distingue in frutto, il cui nocciolo o osso si separa 
facilmente dalla parte polposa , ed allora dicesi persica , o 
pesca , delta cosi dalla Persia , donde fu portata in Grecia 
dopo Alessandro Magno , e di Grecia in Italia (2) ; ed in 
frutto cui è aderente il nocciolo , e va comunemente sotto 
Il nome di percoca, e per lo più è giallognolo e duretto. 
Oltre a ciò vi sono delle pesche che somigliano alla noce 
in colore e grandezza , e diconsi noci-persiche (3). Questa 
pianta vuol terreno fresco asciutto leggiero ed alquanto 
pingue, e clima piuttosto caldo, poiché non vegeta affatto 
nei climi freddi. 11 pesco va propagato meglio per seme 
come l’albicocco; ma seminato così a dimora vuol essere 
innestato ad occhio. 

Il pruno oriundo forse dalla Siria è un albero di mezza- 
na grandezza e da tutti conosciuto. (1 sapore , il colore, il 
tempo della maturazione, e la figura del frutto gli danno 
un’ immensa varietà di nomi , e lo fanno di razze diverse 
fino a contarsene circa quaranta , per cui riescirebbe dilli- 

dulci- Mìch. rar. ». 4. 5, Con buona pace del Micheli il seme dello al- 
. bicocche di Germania è amaro , come il fallo e la giornaliera esperien- 
za dimostra. 

(t) Colum. lib. II. 2. 96. 

(2) Et pomis qnae barbara Persia 

Miserai (ut fama est) palriis armata venenis. Col. lib. 10. 45. 

(3) Persica fructu orbiculafo parvo atro sanguine corticc laevi ledo- 

Mieli, rar. n. 9. _ 
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cile enunciarle tutte partitamcnte, Le migliori, al dir di 
Duhamcl , sono le Claudio , o della Regina Claudio (t) le 
quali sono globose e giallognole : forse sono le ceree lodate 
da Virgilio, e dette da Oidio generose (2), e le dama- 
scene ì. Ama quest’albero clima temperato e terreno- umido 
anziché no e .leggiero (3). Esso si moltiplica bene per pol- 
loni e per barbatelle , che sortono io -abbondanza delle ra- 
dici del pruno maestro , e vanno superficialmente span- 
dendosi nel terreno. Va innestato piuttosto ad occhio che in 
qualsisia altro modo , e sopra sè stesso , o sul mandorlo (4). 
Giova avvertire che questo più che ogni altro albero dru- 
pifero teme moltissimo il ferro ; poiché presso le ferite si 
riunisce molto umore , donde sortono dei piccoli rametti a 
danno generale della pianta. In caso di potagione fa me- 
stieri togliere il solo seccume il fradicio e i rami succhioni 
o inutili. Ed è.così, poiché in generale tulli gli alberi gom- 
mosi sono gelosi del ferro clic loro è micidiale. Lo stesso 
dicasi del mandorlo, dell’albicocco , e simili. 

Agli alberi drupiferi appartiene pure l'olivo, e di que- 
sto ci troviamo di aver già diffusamente parlato; come vi 
appartiene il corniola o crognale, secondo voi lo dite, il quale 
dà frutti rossi oblunghi , poco polposi , ed aventi un noc- 
ciolo presso a "poco pari a quello delle ulive, differendo 
nella maggiore morbidezza della polpa e nel sapore acidolo 
che contengono (5). Esso a buon dritto, è detto da Virgilio 
infelice (6). Il legno però in durezza sorpassa quello di ogni 

(f) Duhamel arbr. fruii. Tom. 2. pag. 89. 

{2} Prunaque non solum nigró livenlià succo 

Verum etiain generosa, uovasque imilautia cerea. Metham. 

(3) Pali. Nov. 7.'l3. 

(4) loseriiur ( prunus ) in se et persicum recipit vpl amygdalum. rei ma- 
initi. Sed cam degerem reddit, et parvara. Pali. Nov. 7- Ili. 

(3) Cornus horleusis mas fruclu saluralius rubeute cum ossiuulo cras- 
siore, et breviore. Jour. Inst. R. FI. 6H. 

(8) Viclum infelieem, baccas lapidosaque corna 

Dant rami. Aeneid. Lib. S. 
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altro albero ; quasi è pari al corno , e tale qualità ha fatto 
dare a quest’albero il nome di corniolo , come il P. Agostino 
del Riccio ne assicura (1). 

Oltre a questo vi ha il Giaggiuolo detto in Terra di La- 
voro Joiema , pianta che qui è rara , ma che non manca 
mai presso le campestri abitazioni dei contadini di detta 
contrada. li suo frutto matura ad ottobre, e cogliesi quan- 
do ha preso un color rosso-scuro. È di due specie , uno glo- 
boso ed un pò piano in cima (2); l’altro ovato o bislun- 
go (3) , eh’ è il più comune. Nasce il giuggiolo di seme, e 
non ha bisogno di- alcuna coltura , talché serbando la sua 
natia ruvidezza vedesi nette ascelle delle foglie armato di 
fortissimi pungiglioni : il suo incremento è assai tardo, ma 
questo è compensato dalla compattezza e durezza del legno; 
di die non vi ha l’eguale, ed è buono a moltissimi usi. * 

Tra i.*drupiferi van. pure annoverati altri alberi, ma è 
inutile il tenervene parola, non essendo coltivati, anzi nep- 
pur noti fra noi , tranne il mandorlo, ch’è assai stimato , e 
che Plinio dubita se fosse conosciuto in Italia prima di Ca- 
tone (4); poiché credevasi che tal pianta fosse venula dalla 
Persia o dalle isole dell’Arcipelago (5). Che che ne sia , il 
certo è che vegeta e produce assai lodevolmente nei luoghi 
caldi, e giunge, avendo buon terreno, all altezza di trenta 
a quaranta piedi. Vi ha dei mandorli a frulto’dolce ed ama- 
ro , a fruito piccolo e grande , a guscio duro e tenero 7 
tutti però amano di essere piuttosto propagati per semi in 
novembre , mettendosi a permanenza o facendone semenzai; 
e vogliono terreno calcareo e sassoso, o leggiero asciut- 
to e soleggiato. La raccolta di tal frutto fassi ad autunno 

€' 

(1) Agric. sperim. >ms9. pag. 387. 

(2) Zizjpbus fruciae rotando. Mieti, rar. n. 4. 

(3) Zizyphus frurtàe oblongo majore, turbinato et nonnibil tortile co* 
loro saturatiore. Idem rar. S. 

(4) Plin. Nat. hist. lib. t- c. 627. 

(8) Bcaub. bist. lonslon. de arbr. 121. 

V 
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o alla fine della state , ed è più d'ogni altro gradito, sia 
fresco, sia secco, facendosi con esse dei molti lavori di zuc- 
chero e di credenza. Questi albero pari agli altri d rupiferi 
non vuol essere potato, o almeno lo debbe essere colla mts- 
sima sobrietà , altrimenti produrrebbe della gomma dalle 
ferite, eh’ è per quest’albero una notabile e nocevole ma- 
lattia. 

Mi resta ora, o parrocchiani, a parlarvi, come dal princi- 
pio vi prometteva, de’ nociferi , ed eccomi a sdebitarmi an- 
che di quest’allro dovere, e con ciò metterem fine alla e- 
numerazione degli alberi fruttiferi da voi più conosciuti e 
coltivati. 

Fra gli alberi nociferi, più comuni sono i noci ,.i quali 
sono alberi che si affanno in ogni clima, e stanno bene nei 
terreni freschi e profondi , nei pietrosi ed arenosi (1). 11 
noce non s'innesta, ma si semina a dimora, e delle volte se ne 
fanno dei vivai ; cosa da preferirsi , perchè si traggono da 
essi piante migliori e più ben conformate. Presso gli an- 
tichi il noce era una pianta, donde si traeva augurio di 
buona , o di cattiva stagione, al dir del Mantovano (2). In- 
fatti se vedevano il noce carico di frutti, si attendevano u- 
bertosa raccolta ; se il vedevano lussureggiare in foglie sol- 
tanto, presagivano molta paglia e pochissimo grano. Anche 
le noci , come frutto , avevano per gli antichi il loro signi- 
ficato buono , tanto che le adoperavano' nelle nozze in se- 
gno di felice -presagio , come ne attesta Plinio (3), e lo stesso 

(1) Amat (Nui)loca montana humida et frigida plerumque lapidosa; po- 
test taitien et locis temperata juvante bumore nulriri. Pali. Jan. 14. 

(2) Si snperant fetus: pariter frumento sequentnr , 

Magnaquc cum magno veniet tritura calore: 

At, si taluna foliorum esuberai umbra 
Nequidquam pingues palea letet area culmos. 

Virg. Georg, lib. 1. v. 189. 

(3) Plin. nal. hist. lib. 19. c. 22. 
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Virgilio ci assicura (1). Comunque sia , il fruito del noce 
e ’l noce stesso sono da stimarsi moltissimo , poiché le 
noci sono un buon pasto, sia che si apprestino frasche, sia 
che si porgano secche, e dai Romani venivano molto uaa- 
te nelle mense (2). Di esse vi ha le cosi dette strette pel 
seme o parte carnosa molto aderente ai guscio, percui al- 
trove sennatamente vengon distinte col nome di noci ma- 
lese, quasi volesse dirsi del seme, che mal esce o mal si 
estrae dal guscio , e le cosi dette reali , perchè grandi due 
o tre volte più delle ordinarie. In quanto poi ai noce al- 
bero, benché l’ombra sua, comedicesi, nuoecia alle sottopo • 
ste piante , esso è pregevole per le foglie per le scorze per 
le rodici e per la corteccia stessa del frutto detto mallo o 
marlo, donde si estrae ottimo colore oscuro, e voi o con- 
tadini, ne fate grande uso nelle tinte dei vostri panni-la- 
na ,-è pregevole altresì pel legname, che produce, legname 
usato moltissimo pei lavori di- tornio, e di mobìli, stante 
la bella e lucida politura , che può ricevere. Quindi io vi 
consiglio a piantare da per tutto l’ albero noce , o parroci 
chiani, ed affinchè non nuoccia con la sua ombra alle sotto- 
poste pianlotine, mettetelo aUe estremità de’ vostri fondi; 
perchè fatte grandi le piante di essi, voi vi avrete un in- 
troito straordinario pel legname, che ora va tutto giorno 
a mancare in questo e nei paesi circonvicini. 

Dovrei da ultimo tenervi discorso delle noci dette avel- 
lane , o nocciole dai latjni (3) e dai. Botanici conosciute 
col nome di corylus avellana; ma son desse conosciutissi- 
me ; quindi di esse sol dico che possonsi propagare bella- 
mente per semi, ma più comunemente sono usati i polloni 

(1) Mopse, novas incide faces ; libi docitur mor: 

Sparge, mante, nuccs ; tibi deserti Hcsperus oc la ni. Virg E gl. 8 _ 

(2) .... Tom pensi! is uva secundas 

El nui ornabat mensas cam duplice fica. Or. Ser. lib. 2. Sai. 2 _ 

(3) Ilic inier densas corylos. Virg. Eyl. 1. 
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o i margotti; e che amano luoghi freschi e terreni profon- 
di, nei quali fanno ombra assai gradita e piacevole. 

Ed eccomi, grazie alla divina Provvidenza, sdebitato del- 
f obbligo, che mi assisteva, di parlarvi degli alberi pomife- 
ri , bacciferi, e drupiferi da voi più conosciuti. Deh ! per 
quanto amate la vostra demestica agiatezza, per quanto ama- 
te questa cara patria nostra , che pur manca di molte cose, 
o parrocchiani, alla vita necessarie, non fate che vi abbia 

10 parlato indarno stasera , e nella scorsa Domenica... Ma 
vi ha chi mi domanda : quale , di grazia , quale esser debbo 

11 governo e la coltura di tutti questi alberi , che ci avete 
tanto giustamente raccomandati?.. Attendetelo con pazienza 
nella vegnente Domenica. 
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DISCORSO XXXII. 



DEL GOVERNO DEGLI ALBERI P0MIFER1 , BACCIFERI, 
' • , E DRIIPIFERI. 






^Rammento di avervi detto altra fiata che l’.artc aiutata 
dalla natura , e la natura secondata dall'arte fan cose mera- 
vigliose. Infatti l’immensa varietà di frutti che noi osser- 
viamo non si deve che all’ arte coadiuvata dalla natura. Non 
basta , ciò posto, seminare piantar dei frutti e propagar- 
li , sia per semi , sia per margotti , sia per barbatelle o 
per talee ; fa pur mestieri usar 1’ arte di saperli coltivare. 
La moltiplicità e varietà degli alberi domestici educati col- 
1' arte è straordinaria ed immensa , e tutta questa varie- 
tà non deriva , al dir dei naturalisti , che da piante sel- 
vagge o spontanee , che naturalmente nascono crescono e 
vegetano in terreni non coltivati. Lasciatele crescere a lo- 
ro bell’ agio , non tocche dal ferro deir agricoltore , non 
educate a voglia ed a capriccio di un avido colono , e cre- 
sceranno a seconda della natura ; ma che ne avrete? molti 
frutti , è vero , ma piccoli aspri selvatici duri e disgustosi, 
atti più a nutrire rozzi animali che uomini. Ma se cattivi 
e disgustosi ne sono i frutti , il legno di dette piante è 
forte e compatto , tal che disse Virgilio che Inutili sono 
pel fruito , ma forti e vigorose in loro stesse (1). 

(1) Sponte sua quae se lollunl in luminis auras’, 

Infeconda quidem, scd iaeta et fonia surgunt: 

Quippe solo natura subest. Virg. Georg, lib. Si. 
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Fate però che queste piante selvagge sieoo trasportate 
da incolti in terreni ben preparati concimati e coltivati, fa- 
te che la mano dell' uomo le migliori , e le vedrete prospe- 
rar bellamente dar frutti più grandi più soavi più vistosi. 
Avviene alle piante quel che nell’ ordine morale dell’ uomo 
succede. 

Nato quel fanciullo in un campestre abituro , e nato a 
maneggiar la vanga , 1’ aratro o la zappa , è rozzo nelle 
sue operazioni , povero nelle sue idee , inceppato nel suo 
stesso natio linguaggio. Fate che questi dalla propria ca- 
panna sia menato in un collegio , educato da solerti mae- 
stri , ed illuminalo dai vaghi chiarori delle scienze , egli non 
sarà più tapino rozzo ed inceppato. Parlerà con grazia , 
opererà con sennatezza , penserà da saggio; "sarà insomma 
tutt’ altro da quei che era. Eh! mici cari uditori, tanto 
nel fisico che nel morale presiede la medesima legge , legge 
di progresso e d’ incivilimento. E noi , nof stessi , lasciati 
senza educazione saremmo quel che siamo ? Vi parlerei io 
forse stasera, e voi mi ascoltereste, se l’educazione cristia- 
na la civiltà dei tempi la conoscenza della propria dignità 
non ci avesse menato a quello stato in che , grazie alla di- 
vina Provvidenza, ci troviamo?.. Tutto, dunque fa una vera 
educazione , o miei cari uditori. E bene ; se la va così , 
come la va senz’ altro , possiamo noi starcene colle mani* 
alla cintola, quando trattasi di regolare lo sviluppo, e 
l’ immegliamento degli alberi ? No. L’ uomo nato a co- 
mandare a tutto ciò che lo circonda, può ben dare la leg- 
ge alle piante , che gli stanno dappresso , e far che esse 
in un modo, anziché in un altro prosperino vegetino e si 
sviluppino. Oh mirabile potenza dell'educazione !.. In certe 
ville della Capitale e de’ suoi dintorni ho viste cose eseguite 
sulle piante da far trasecolare ! È colpa dunque del colono, 
se talune piante si veggono malsane bistorte avvizzite cresciu- 
VOL. II. 4 
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tc così alla ventura senz' ordine e senza bellezza con danno 
sensibile delle piante stesse c del loro prodotto. 

Parrocchiani ! se io negli scorsi sermoni vi tenni parola 
degli alberi pomiferi , bacciferi e drupiferi , c se vi animai 
a farne la piantagione ed a propagarli da per tutto , era 
ben ragionevole dovervi parlar questa sera del modo di lo- 
ro educazione c coltura. Se interessanti furono i subbietti 
degli scorsi sermoni, non l’è meno quello clic vado or ora 
a trattare. Prestatemi quindi la medesima vostra attenzio- 
ne — Incomincio. 

Non intendo qui tenervi ragionamento de’ semenzai o 
vivai , donde si traggono per lo più le piccole piantoline 
per fissarsi poi a permanenza nei fondi ; ma sibbene della 
educazione , e della coltivazione che dobbiam dare alle pian- 
te poste a dimora. 

Sia che le piantoline degli alberi derivino dai semenzai, 
sia che fossero figlie di polloni o di semplici branche di 
alberi, tosto che han preso radici nel terreno e ne ricevono 
la debita nutrizione , non debbono esser lasciate così alla di- 
screzione dei venti , degli animali , e di tutte quelle acciden- 
talità , che sogliono ruinarc c distruggere o almen viziare 
le tenere piantoline, che nei primordi di lor .vita, in ra- 
gione della loro picciolezza, han bisogno di maggior cura 
ed assistenza. Pari le piantoline a quelle tenere giovinet- 
te, che strappate all’ affetto dei genitori, tolte alle carez- 
ze delle compagne , e portate lungi dalla patria in un luo- 
go di ritiro ad un nuovo inusitato genere di vita , nei pri- 
mi giorni vivono giorni di amarezze di duolo c d’ indici- 
bile affanno, finché assuefatte al nuovo metodo di vita, di- 
menticano il passato e vivono i dì lieti e tranquilli. Sì : 
calza bene, o parrocchiani , il confronto. Tolte le piante da 
quel suolo , che era destinato a dover formare la loro perma- 
nente dimora , risentono, e per siffatto strappamento c per 
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le ferite riportate nelle tenere loro radicette , di tale tramu- 
tamcnto ; ed a guarirle di ciò fa d’ uopo trattarle con pru- 
denza , e con dilicate maniere. In sulle prime bisogna dar 
loro un sostegno per garantirle contro I’ urto de’ venti , e 
per tenerle fisse al terreno cui debbono maritarsi ricevendo- 
ne l’analogo nutritizio alimento. Converrà secondariamente 
difenderle dai cocenti raggi del sole , c dalla siccità , al- 
meno fino a che non siasi il colono persuaso del loro riger- 
mogliamento. A far ciò , sarei di parere di fasciarle con 
delle frasche verdi, ed adacquarle spesso spesso, special- 
mente nella stagione più calda. I piantoni stando per lo più 
senza foglie non possono attrarre per esse il consueto ali- 
mento ; quindi è necessario che venga loro abbondevolmcn- 
te somministrato dalle radici , unico veicolo di loro vege- 
tazione, se pure non voglia ammettersi clic abbiano essi 
qualche cosa dai tronchi. 

Assicurata la loro ripresa nel novello terreno , e dato 
principio al germoglio , badate non vengano contaminale 
dal nocivo dente dell' animale. Per difendere le piante ar- 
boree da esso , uno dei migliori mezzi si è quello usato 
in Terra di Lavoro , di bagnare , cioè , con acqua di calce 
la metà dell’ altezza del tronco dal terreno in sopra ; cosa 
che potreste pur voi bellamente praticare. Ma per tòglie- 
re ogni pericolo , e per essere voi padroni esclusivi del pro- 
prio fondo dovete chiuderlo, come dicemmo altra fiata, tan- 
to più che noi sappiamo per esperienza che nel nostro co- 
mune la proprietà altrui è poco rispettata ; quindi mal si- 
curi gli agrari prodotti. Molto più però debb’ esser chiuso 
quel terreno che contiene delle piante le quali trovansi nel 
loro giovanile sviluppo. 

Non vi ha cosa che tanto nuoccia alla vegetazione, quan- 
to il morso dell’ animale. Ma come facciamo che si gli a- 
nimali di corpo o grandi , e sì i piccioli insetti soglio- 
no non poche fiate riuscire infesti e nocivi {file tenere 
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piante ? Lé formiche , per esempio , son piccoli anima- 
lucci ; ciò non ostante giungono a fare in faccia ad esse 
delle lesioni pregiudizievoli e dannose. A garantirle e ri- 
pararle da questo malanno , il Crescenzo consiglia di cin- 
gersi il tronco di canape da filare , o di un fascetto di fie- 
no , badando a lasciarne i fili penzoloni ; poiché si è visto 
che la formica abborre di salir per gli stessi. Miglior partito 
però sarebbe 1’ usare una fascia di visco , o di altra pania 
a qualche altezza intorno al tronco, chò così ne verrebbe 
la parte superiore libera e sicura (1). Nè questi insetti sono 
i soli , nè i più perniciosi. Ve ne ha degli altri che adden- 
tano le foglie , le mangiano , o le aggrinzano. Badate loro, 
o parrocchiani, e pensate a purgarne le piantoline. Voi stessi 
siete stati tante volte testimoni del danno da questi arreca- 
to , e ne avete lamentate le conseguenze. Che volete ? Un 
fondo, se lice paragonare le grandi alle piccole cose, deb- 
b'essere come una città destinala all’assalto. 11 suo coman- 
dante o Capo Supremo pone occhio a tutto : osserva le mu- 
ra , e vede se sieno atte a far fronte al nemico : osserva 
le acque , e si assicura se possano venir inlercette : mira 

gli attrezzi da guerra , gli ordegni di difesa , e di riparo, 

e vede se sieno atti al bisogno : finalmente osserva se nel- 
l’interno della città vi sieno degli occulti nemici, degli es- 
seri perniciosi o traditori, e vi provvede prevenendo ogni 

sinistra loro operazione ed ogni malevolo loro divisamento. 
E non dovrà fare altrettanto il colono nel suo campicello ? 
L’uomo è in continua lotta , trovasi in azione ed in rea- 
zione contro tutto ciò che lo circonda ; quindi fa mestièri 
operare , mettendo in moto tutte le sue forze il suo intel- 
letto la sua valentia. 

(1) Lodevoli sodo luti' i rimedi proposti dai tempi antichi fin oggi 
contro le formiche ed altri iusctli simili. Ma dobbiamo ritenere che so- 
no applicabili nei soli giardini, e non mai nei vasti campi. A> Bruni. 

< . Ir . * vr y > • 
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Quando la pianta avrà ben ferme e fortemente stabilite 
le sue radici , quando non vi sarà più nulla a temere per 
essa , si lasci vegetare e prosperare a piacere. La natura 
progredisce sempre nei vegetali , e non è prudenza stur- 
barla nel suo lavorìo. Oh mirabile prodigio !... Tutto è or- 
dine equilibrio esattezza nello sviluppamcnto della pianta, e 
nel suo progressivo andamento. I rami le foglie le radici 
sono in continua non interrotta corrispondenza , e già io 
altra fiata vel dissi. Quindi nell' infantile età della pianta 
sarebbe stoltezza , sia per imprudenza , sia per volontà pro- 
pria , il far su di essa delle incisioni o delle potature. Che 
sia così , riflettete. Ov’è stimolo , vi ha afflusso , dicono 
tutto dì i professori medici parlando del corpo umano; or 
la medesima cosa pare che possa dirsi delle piante, poiché 
ove succedono delle ferite , o delle lesioni, là affluiscono gli 
umori ; e la forza vegetativa , che risiede nel così detto li- 
bcr degli alberi, concorrendovi aneli’ essa, vi produce dei 
novelli germogli , e per questa abnorme produzione resta 
turbata l’ordinaria circolazione dei succhi. Ma mi direte: la 
potagione è dunque un male ed un male positivo? Adagio, 
per carità, adagio. Io poc'anzi vi parlava di alberi nella 
loro verde età, non già di alberi adulti ed annosi; per que- 
sti anzi la potatura va bene indicata , e prescritta , e sa 
ciò vado esponendo le mie idee. 

Quando voi piantate e moltiplicate degli alberi , bisogna 
por mente allo scopo che vi proponete. Le piante possono 
esser poste nel fondo per essere alberi isolali , o, come di- 
cesi , alberi atl ùria aperta , e questi non richiedono molta 
cura ed assistenza : sono per lo più quelli che ordinaria- 
mente scorgonsi nei pomcti. Non così quelli posti per es- 
sere di mezzana grandezza, o, come dicesi, a mezzo tron- 
co ; poiché a mantenerli in questa mediocre grandezza deb. 
bono essere spesso spuntati purgali dei superflui rami e 
portali i superstiti a secondare le voglie dell' agricoltore. 



5 * 

Si : la industre mano del proprietario è capace di forzar la 
natura , di renderla ubbidiente , di costringerla a spinge- 
re il succo nutritivo dove si vuole , obbligandolo a circo- 
lare per minore , o maggior numero di rami. Insomma 
1’ uomo può rendere un albero colla sua coltura più frut- 
tifero e più piacevole e bello alla vista. Se non 1’ andasse 
cosi , non si vedrebbero , o parrocchiani miei dilettissimi, 
tanti alberi nani crescere in piccoli vasi , e tanti e tanti 
altri fatti e manodolti a spalliere e controspalliere. Ogni 
albero , sia fruttifero , o no , può ricevere quella forma 
che si desidera , ed io nelle ville , come diceva , presso 
la Capitale , ho visto degli alberi secondare perfettamente 
1’ idea del villaiuolo. Ed è giunta tant’ oltre la educazione 
delle piante arboree, mediante il taglio, che fra le tante 
cose mirabili si osservano nei giardini anche i teatri di al- 
beri fatti colla massima simmetria. La natura è ubbidiente. 
Basta saperla guidare , per veder cose da restarne sorpre- 
si... ila torniamo al nostro proposito. 

Cresciuto j' albero c sviluppato a seconda del naturale 
suo andamento, non deve esser lasciato in abbandono. Bi- 
sogna che intorno ad esso annualmente si zappi , onde la 
terra smossa presso le radici s’ imbeva dei gas aerei , e li 
comunichi alla pianta; oltracciò deve essere assistito colle 
annuali potature. La potagione , o miei uditori , non è sì 
facile quanto voi la credete. Per essa vi vuole genio abili- 
tà e pratica (1). 

Infatti fa d’ uopo distinguere nell’ albero ramo da ramo. 
E chi non sa che vi ha il ramo da legno , che formando 
1’ ossatura quasi della pianta , è più forte più lungo più 
grande , e che presenta gemme aguzze piccole e rare? Chi 
non sa che vi ha quello da frutto piccolo corto nutrito e 
che offre gemme rotonde e gonfie ? Che vi ha di quelli 

(1) Dahuron. Trftilé de la taille des arbres fruiliers, pag. i. 

t • • 

* *' - 
« • • 

♦ 

. « • 

• • 



Digitized by Google 



53 

che (1 i consi succhioni , o poppaioni , e clic crescono vegeti 
dritti lunghi con corteccia liscia con gemme piccole e assai 
distanti tra loro? die ve ne ha di quelli , che nascono 
nel bel mezzo di due rami biforcuti, e che diconsj fucanei, 
rami inutili c sottili ? Che vi ha da ultimo degli storti de- 
gli storpiati dei guasti , che oltre al rendere la pianta brut- 
ta e deforme alla vista , la fan perire e la depauperano ? 
Or tra tanta varietà di rami quali dovrà il potatore la- 
sciare e quali recidere ? come trattare i rimanenti ? A pri- 
ma vista sembra facile il decidere , c pure oh il diffìcile 
mestiere !! La maggior parte degli agronomi convengono 
che quando gli alberi sono in pingue c fertile terreno , c 
presentami forza c vigoria, bisogna potarli a lungo, e ciò 
affinchè gli umori abbiano dove spaziarsi ; ristretti questi 
in piccola periferia affluiscono agli estremi , escono in ab- 
bondanti foglie , c lasciano senza alcun nutrimento le gem- 
me da frutto. Quando poi vegetano in terreni sterili, e so- 
no debili e vecchi , fa d’ uopo che si pratichi 1’ opposto, f 
succhi alimcntizl , non andando distratti , possono non solo 
nutrire i fruiti , ma mantener fresca e bella la vegetazio- 
ne nei rami. Oltre a ciò convien torre alle piante non solo 
i rami anzi descritti , i succhioni, cioè, e i fucanei, ma be- 
nanche gli storti gli storpiati c i guasti: i primi, perchè, 
tendendo il succo nulricatore sempre a salire in alto, lo ru- 
bano essi al nutrimento dei rami da frutto: i secondi, non 
solo per veder bella e graziosa la pianta, ma affìuchè i guasti 
rami non nuocciano agli altri, stantcchè la carie e ’l seccume 
da un ramo all’ altro si comunicano. Debbesi insomma 
tener libera la pianta da quanto possa impacciarla ed allon- 
tanarla dallo scopo di aver da essa dei frutti , non che man- 
tenerla in perfetto equilibrio , onde la nutrizione sia egual- 
mente ripartita c diffusa in tutta la totalità della pianta. 
La qual cosa , uditori , è tanto difficile , che , a prescin- 
dere da una pratica continuata c dalle conoscenze fisiologi- 
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che che vi bisognano, vi fa d’ uopo di un genio sui generis ! 
II potatore quindi debb’ essere avveduto, e prima di met- 
ter mano al fercp , studiar 1' albero minutamente da sotto 
in sopra. - 

Ecco tutto quello che far conviensi da un buono ed esper- 
to agricoltore , se ama veder belli prosperosi e produttivi 
gli alberi fruttiferi di che ha curalo far ricco e dovizioso 
il suo fondo. Egli però non debbe soltanto por mente a sa- 
per ben regolare ed educare la pianta , ma debbe anche 
badare al sito ove questa è posta. Infatti è commendato 
il tener aperta la pianta , cioè scarica di rami ne’ luoghi 
* - umidi è bassi , e ’l cercare il più che sia possibile d’ innal- 

zarla , onde sia vie meglio esposta ai raggi solari , vi giuo- 
chi P aria , e sia libera e scevra dall' umidità. Nei siti ele- 
vati convien praticare il contrario , tenere , cioè , bassa la 
pianta e non troppo rada di rami , anzi conviene allontana- 
re in essa , per quanto è possibile , i soverchi vuoti. 

parrocchiani ! lo scopo che ci proponiamo nella pianta- 
gione degli alberi fruttiferi è certamente quello di averne 
dei frutti , ed i migliori possibili. Ciò posto , dobbiam pra- 
ticare quel che ho cennato finora , e quanto dissi circa 
gl’ innesti. Se si vedesse che ad onta di ciò P albero non ce 
ne porge , o ce ne dà dei cattivi , bisognerebbe ripetere 
gli innesti medesimi; e se si scorgesse un soverchio lussu- 
reggiar di foglie , bisognerebbe si curvassero ,• o si ritor- 
cessero i rami ed anche si mortificasse P albero stesso con 
un regolato taglio e frequente. Esempio ne sieno gli a- 
grumi , i peschi e simili , che dopo i tagli si veggono viep- 
più prosperare e fruttificare. Non senza ragione ; il succo, 
non potendo rapidamente salir agli estremi, è costretto a 
soffermarsi alcun poco nei rami , ed eccoli fruttificati ; 
poiché gli umori soffermandosi in vari punti , massime Ktel le 
gemme ascellari , si elaborano vieppiù „ e gradatamente 
danno luogo ai bottoni fruttiferi. Persuadiamoci : la friff* 
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tificazione è io ragione inversa dell’ accrescimento dei ra- 
mi , e quanto questi più crescono tanto meno fecondità 
cl abbiam nella pianta. Negli olivi se- ne lia un esempio 
specchiatissimo. Allorché le tenere cime sono state rosic- 
chiate dai vermini nella primavera, quasi sempre nell’ an- 
no appresso han portato copioso ricolto. Leggasi all’ uopo 
l’articolo del signor Vitantonio Cappelli pubblicato sul Gior- 
nale V Omnibus nel 22 febbraio ISSI. La potatura adun- 
que concorre lodevolmente a questo scopo , quando l' ft 
praticata con prudenza e saggezza , poiché dessa rianima 
gli alberi , li libera dal soverchio peso , e loro assicura una 
migliore e più lunga vita. È buono però avvertirvi che , 
quando per la potagione si è costretti a far larghe ferite 
alle piante , non conviene che queste sicno lasciate così allo 
scoperto, al contatto dell’ aria , e soggette alle atmosferi- 
che vicende. Applicatevi tosto un impiastro che le garan- 
tisca da ciò , e questo può andar formato di sterco fresco 
di vaccina, di creta, e di argilla detto unguento S. Fiacre 
da noi altra fiata enuncialo ! Ungete e covrite di questo 
unguento le ferite falle alle piante, c lasciate fare alla na- 
tura il resto. 

È questo , o parrocchiani , quel tanto che mi era pro- 
posto di dirvi circa la coltivazione degli alberi pomiferi , 
bacciferi , e drupiferi. Se amate veder fruttificare i vostri 
alberi , se amate vederli belli e rigogliosi , sappiateli tra - 
piantare , guidare , e manodurre nell’ infanzia della lor vi- 
ta ; ben potare nella loro adulta età, e nella loro vecchiez- 
za usando ferri ben affilati ed atti al bisogno; nonché purgarli 
di ogni seccume , c di ogni vermena inutile, ché così ve- 
drete dalla natura secondate le vostre brame, e premiale, 
come spero, dal cielo le vostre agrarie fatiche. 
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DISCORSO XXXIII. 

a<£>saas}a<2£ &>a 

DELLA CONSERVAZIONE DE’ FRUTTI POMACEI. 



Iìa terra ogni cosa produce , ed ogni cosa produce pel be- 
ne e pel vantaggio degli uomini ; ma non ogni cosa in tut- 
t’i tempi produce. L’uomo quindi debbe saper mettere in 
serbo tutto quello, di che, pel mantenimento della vita , o 
pel migliore suo agio, ha bisogno pel tempo in che la terra 
inerte e silenziosa niun prodotto gli offre. La terra infatti dà 
del grano , ma che prò da questo , se non si sapesse, o non 
si potesse per qualche tempo conservare? L’ uomo non è 
fatto come il ghiro, che sveglio per pochi mesi si nudrisce 
di ghiande e di altro, c dopo di essersi bastevolmente in- 
grassato passa il resto dell’ anno a placidamente dormire nel . 
cavo di un’alta annosa quercia, o di un diruto fabbricato. 
Egli in tutt’i tempi è in veglia, in tutt’i tempi travaglia, 
ed in tutt’ i tempi ha bisogno di vestito , e di vitto. Quan- 
do ei dunque si trova fra l’abbondanza di està, c di autun- 
no , deve por mente a serbare il necessario pel verno , 
e guai a colui che neghittoso c pigro trascura di fare le 
sue provviste a tempo proprio ed opportuno ! 

Vero è però , come altra fiala vi diceva , che non tutto 
quello che produce la terra può conservarsi pel verno. Vi 
ha dei prodotti , come i farinacci , che possono andar ben 
conservati per le specifiche qualità che hanno. Ma difficile 
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riesce conservare intatta , c per lungo tempo la parte pol- 
posa , o , come dicemmo , pericarpio de’ frutti pomacci , 
una con quella freschezza , con quel sapore , con quella 
naturale bellezza clic loro è propria ; e perchè ? per quel- 
la umidità, per quella mucilaggine , per quella parte zuc- 
cherosa , che contengono , e che, senza quasi volerlo, ir- 
reparabilmente promuovono c fomentano quella lenta fer- 
mentazione , che guasta scompone e distrugge ciò che fa- 
ceva tutto il bello c il buono di una mela o di una pera, 
frutta che più son use a serbarsi (a). Questa fermentazio- 
ne è inevitabile , sopra tutto se tenute le frutta ammuc- 
chiate una di esse incomincia a corrompersi. Il contagio 
allora si generalizza e si accelera fino alla viscosa ed aci- 
da fermentazione, che dà il sidro e l’aceto. E più questo 
principio acqueo abbonda , più difficoltosa ne riesce la con- 
servazione. Ora, se esso è quello che costituisce la na- 
tura della parte polposa del fruito, come renderlo inatti- 
vo, come far sì di non promuovere la fermentazione , di 
che è parola? Ecco 1’ oggetto della nostra disamina que- 
sta sera. 

Parrocchiani ! ognun di voi ha dei possedimenti : ognun 
di voi tiene in essi dei frutti: ognun di voi deve quindi 
avere una norma facile e costante per la conservazione dei 
loro prodotti. Io non intendo qui parlarvi, uditori, dei frut- 
ti detti estivi, perchè nella estiva stagione, o autunnale 
vanno alla loro maturità , ed in brevissimo tempo , percui 
furou anche delti dagli antichi horacei, poiché non possono 
affatto esser per lunga pezza serbati , sia per naturale loro 
costituzione, sia per la caloria della stagione; ma intendo 

(a) L’ umidità, ossia P acqua che i frutti molli c carnosi contengono, 
come principio costituente della loro natura , è anche 1’ agente della 
loro distruzione ; e questo principio più è abbondante in proporzione 
degli altri , più pronta è la putrescenza de’ fruiti. 

Tari}. Toi. Tarn. Li;. 33. p. 7 fi, 
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io tenervi ragionamento delle frutta vernali, che soglionsi 
da tutti serbare costantemente. Se dunque, come io vi di- 
ceva , l'umidità è quella che mentre mantiene in essere il 
frutto, può anche distruggerlo, a questa umidità dobbiamo 
noi por mente, e cercare il mezzo, se non di eliminarla, 
(chè con ciò annienteremmo il frutto medesimo) mantener- 
la almeno nel suo stato normale' e diminuirla il più che 
fìa possibile, onde non metta in azione quegli agenti, che 
ad essa congiunti menano alla fermentazione ed alla pu- 
trefazione dei frutti. Ecco le basi su che intendo stasera 
di far camminare questo mio comunque siasi discorso — 
Incomincio. 

In due modi si possono conservare le frutta degli alberi, 
o secche o verdi. Le prime sono quelle che , non poten- 
dosi per naturale loro costituzione serbar verdi , come i fi- 
chi , le uve , le susine e simili , si fan disseccare al sole , 
o al forno , e quando han perduta ogni umidità , facilmen- 
te per lunga stagione conservansi : le seconde ( che son le 
vernali ) son quelle che, essendo dure aspre ed acerbe , han 
bisogno di molto tempo per perdere i lor succhi disgustosi, 
e rendersi alte a mangiare. Queste per tale loro fisica co- 
stituzione son ben atte a lunga conservazione, e di queste 
ultime io intendo particolarmente di tenervi stasera discor- 
so, chè delle prime, secche come diceva, non è posta in 
dubbio la tenuta. 

Lasciamo da banda le frutta estive , momentanee od o- 
racee, come dicevano gli antichi , che debbono cogliersi ma- 
ture dalla pianta e poco prima di esser servite a mensa , 
se voglionsi trovare in esse quei grati sapori di che na- 
tura le ha fornite. Olite molto tempo prima o marciscono, 
o perdono man mano i loro dilicati e gustosi succhi. Trat- 
tiamo dunque delle frutta soltanto che diconsi vernali. 

Tutte le fruita nel principio di loro naturale esistenza 
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sono compatte dure acerbe e prcssocchè lignee. A misura 
che il succo nutritivo elaborato nella pianta va in esse a 
depositarsi colla parte mucosa che contengono ; ed a mi- 
sura che per l’azione della luce, e del sole vengono a di- 
sossigenarsi diventano più molli più succose più mangiabi- 
li. Ad onta però di tutto questo, le frutta vernine dura- 
no fatica a toccare la meta di loro perfetta maturazione , 
e potrebbero stare per assai lungo tempo sulla madre pianta. 
Ma perchè al sopraggiungere dell’ inverno, per le atmosfe- 
riche vicende, si correrebbe rischio di perderle , è mestieri 
coglierle dalla pianta, metterle in serbo, ed attendere pazien- 
temente la loro maturazione. Ed in che tempo , sento chi 
mi dimanda , in che tempo debbono venir colte dalla pianta? 

Se avete piacere di conservare, e lunga pezza conservare 
le vostre frutta , dovete primieramente badare a coglierle 
in epoca propria ed opportuna. La madre pianta , poiché 
nulla la natura lascia imperfetto , menerebbe forse il suo 
prodotto alla perfetta maturazione, ma dopo molto tempo, 
ed a questa non dovete far arrivare le vostre frutta verna- 
li ; altrimenti non potrebbero affatto affatto lungamente ser- 
barsi, ma neppure dovete coglierle troppo precocemente, 
poiché conservando , anche dopo colte, quella naturale du- 
rezza ed acrità, di che sono fornite, difficilmente le smet- 
terebbero anche dopo lungo tempo. La stagione più propria 
ed opportuna , per coglier le fruita, è fissata dalla maggior 
parte degli agronomi ad ottobre e propriamente alla mino- 
razione della sua luna ; poiché in quell’epoca il frutto ha giù 
acquistato tutto quello sviluppamento , di che era capace , 
ed ha omessa la sovrabbondante agrezza. Il Padre Magaz- 
zini ci consiglia di coglierle dopo la vendemmia: « ove è fì- 
» nita la vendemmia, ci dice , si colgano le frutta da ver- 
» no, come pere cotogne, e mele , melagrane , pere , e mele 
» di tutte sorte alla prima brinata , pesche vernine , sorbe 
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» e nespole ( 1 ). E il celebre Rozicr : « Vi è un segno si- 
» euro, ne dice, nelle foglie stesse dell’albero dell’epoca 
» alla quale si deve cogliere (il frutto). Finché esse resta- 
» no verdi , che non divengono 'gialle , nè rosse , è segno 
» evidente che il sugo monta ancora nei rami, e che il 
» frutto profitta sull’albero » (2). 

La raccolta poi deve esser fatta in tempo asciutto e se- 
reno , e verso il meriggio , c ciò per dar campo che la 
brina o rugiada del mattino sia perfettamente scompar- 
sa. Oltre a ciò, le frutta debbono esser colte col gam- 
betto , ed a mano , poste pian piano nei cesti , e menate 
senza scuotimento nel luogo di loro dimora. Questa precau- 
zione è indispensabile , poiché non di rado si son viste an- 
dar perdute quelle pere e quelle mele , che urtate fra esse 
contuse e peste son subito andate alla fermentazione ed allo 
sfacelo: debbesi dippiù badare a non far succedere alcuna 
lacerazione o guasto nella polpa o pericarpio di esse frutta, 
perchè, squilibrata la nutrizione , intercettata ed interrotta 
la circolazione dei succhi , avviene uno stravaso ed una rot- 
tura di contiguità, che produce lo sfacelo. Vedeste mai, o 
parrocchiani, un uomo ferito? Alterata la massa generale, 
concentrato l’afflusso, e fattosi uno stravaso al luogo della 
ferita , tutto l’uomo si trova in pericolo , e se i medici non 
accorrono prontamente al bisogno , l'è spacciata per lui. 
Questo stesso avviene nelle frutta. Fatta una ferita, o con- 
tusione nella parte polposa di esse, non- può non risentirne 
tutta la mela, o pera fino ad andar del tutto perduta. 

Colte le frutta , non conviene tenerle ammucchiate, chè, 
cosi tenendole , van soggette a riscaldarsi , e riscaldate van- 
no subito alla fermentazione, senza potersi affatto affatto 

(1) Colt. Toscan. Cap. II. pag. 64. 

(2) Dici. d’Agr. T. 3. pag. 534. Au. mot. Cucilletle. 
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arrestare. Questo per la raccolta ; per la tenuta poi vi ha 
altro ad osservare. 

Se è necessario, per conservare i prodotti farinacei, evi- 
tare l’umidità, e le avanzate atmosferiche vicende, ciò deve 
andare molto più praticato per le frutta; poiché non conviene 
all'umidità propria aggiunger quella provvenf&nte dall’ester- 
no. E se, come diceva, la luce ed il calorico sono gli a- 
genli più attivi della maturazione, fa d’uopo scegliere luoghi 
asciutti non solo, ma oscuri e freschi, affinchè dessa gradata- 
mente arrivi. Avvertile che io dico freschi e non freddi , 
perchè, soverchiamente freddi, potrebbero venir dai geli 
dilatate le parti porose del pericarpio e venir gelato ; il 
che successo una volta, il frutto non vale a nulla più. Se 
fossero d’altronde soverchiamente caldi, la maturazione af- 
fretterebbe , cosa che forse non si desidera. Anche la luce 
a ciò influisce; quindi è che vi diceva di sceglier luoghi o- 
scuri, anziché no, e perciò il Rozier si faceva a proporre 
per l’oggetto dei sotterranei asciutti e freschi, la cui tempera- 
tura fosse tra i gradi dieci ed undici del termometro di ltea- 
mur; poiché , non verificandosi in essi le diverse atmosfe- 
riche vicissitudini , vi sarebbero minori agenti di matura- 
zione, e di fermentazione (1), e quindi potrebbero per più 
lungo tempo serbarsi inalterate le frutta; oltre a ciò loda 
i fruttai , o luoghi da contener frutta , che abbiano l'espo- 
sizione di occidente , e d’oriente , anziché quella di setten- 
trione , e ciò per tenerle al coperto del soverchio freddo. 

Badate però che questi serbatoi o fruttai non fossero vi- 
cini a stalle o letamai , poiché i gas , che si elevano da 
questi luoghi uniti a quelli che senza dubbio si trovano nei 
fruttai medesimi , possono portare una sensibile e nocevole 
- alterazione alle frutta, e menarle alla perdizione. 

In questi fruttai stanno poi , o parrocchiani , ben prati- 
li) Roiier. Dici. d’Agric. T. 5. pag. 190. 
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cati dei letti fatti di paglia, di muschio, e di felci asciutti 
e secchi; e su di essi poste le mele, e le pere, in modo 
però che non si tocchino scambievolmente, e così si atten- 
da la loro maturazione. £ giusto che all'uopo sappiate che 
le frutta, benché colte dalla madre pianta, non cessano di 
vegetare. L’è vero che lentamente circolano in esse e si 
rettificano i succhi, ma è indubitato che circolano e si 
rettificano gradatamente fino a portarle alla perfetta ma- 
turazione. Se ciò non fosse , esse dovrebbero andare incon- 
tro senz’altro alla corruzione , ed allo sfacelo. 

Da quanto abbiamo cennato rilevasi che conviene allon- 
tanare le frutta dal contatto della luce e del calorico per 
quanto è possibile. Quindi mal fanno coloro che, prima di 
riporle nei luoghi a dimora , le lasciano stare per due o 
tre giorni al sole. Errore, e gravissimo errore! Il sole ài 
ottobre nei nostri climi è bastantemente caldo. Riscaldan- 
do quindi soverchiamente le frutta , queste si alterano e 
vanno presto alla maturazione, e perciò si va contro allo 
scopo. Per ovviare a tale inconveniente , lo stesso Rozier 
proponeva ai ricchi proprietari di circondare il loro fruttaio 
di cassette, o di tiratoi, ed in essi, prive di aria e di luce, 
serbare Je mele e le pere (1): per questo stesso motivo trovasi 
pur consigliato di seppellirle nelle ceneri di sermenti , o di 
felci bene stacciate^d asciutte: per questo pur si consiglia 
di metterle nell’arena , nella crusca , o nei ritagli di car- 
ta. Apuleio insegnava a metterle nell’orzo ( 2 ): Columelia 
proponeva di riporle nella segatura di pioppo o di abete, e 
di conservarle in casse di faggio, o di tiglio (3): ed altri 
nel miglio, o nel grano. 11 miglior partito, a creder mio, 
si è di metterle nei cassoni con paglia o fieno ben tritato 

(1) Rozier. ivi. pag. 199. 

(2) Mala non pulrescuni si io bordeuni immitluntur..!/)»/. Geop. p. 2S7. 

(3) Quales sunt in quibus vestimenla forenlia condunlur. Colum, de 
«. Rusi, Lib. li. C. S4. 
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ed asciutto, ed a strali a strali, talché l’una pera o mela 
l’ altra non tocchi. È tanto essenziale quest’ultima circostan- 
za, che gli antichi, affinché non si fossero toccate, le avvol- 
gevano in foglie di noci, di fichi, esimili (1). Alle foglie i 
moderni han sostituita la carta, e sta assai bene. Costuma- 
vano altresì gli antichi di chiuderle in vasi di argilla odi 
vetro; e Bacone, voleva che, chiuse in tal modo, si fos- 
sero calate nei pozzi , o nelle cisterne , per mantenersi in 
una permanente ed eguale freschezza (2). 

Se tanto praticavano gli antichi, se tanto studio questi 
mettevano in conservare le loro frutta per usarle poi a 
tempo opportuno nelle mense, noi ce ne staremo così, quasi 
colle mani alla cintola-, poco curando o mirando con indif- 
ferenza perdersi quei prodotti , che ne offre la nostra co- 
mune madre, la terra? Cristiani miei dilettissimi, se mol- 
ta cura mettiam noi in piantare moltiplicare e promuove- 
re ad ogni costo la piantagione degli alberi pomiferi, pari 
cura ed industria dobbiam poi praticare in saperne conser- 
vare e mantenere le fruita. Oh quante e quante volte 
ho visto fare inutile sciupo delie stesso in abbondanza rac- 
colte dagli alberi pomiferi , e poi sul letto della infermità 
desiderarle ed anelarle, come si desidera e si anela una- cosa 
che guarisca, e non poter soddisfare questo lieve desiderio! 
Fratelli, anche sotto questo aspetto conviene saper conservare 
le fruita raccolte. Una matura pera per l’infermo è una me- 
dicina salutifera e grata. 

Non sono le mele e le pere soltanto quelle che soglionsi 

(1) Melias autem feccris si singola mala foliis involata reposueris, 

, ed altrove 

Sitigula mala fìcnlncis foliis siccis involve , deinde luto argillae al- 
bae intege, et a sole siccata repone, et pcrmanebunt qualia sudi injecta* 
Ap. lib. io. Cap. Si. 

(2) Hist. Vitae et morite in opcribtw. pag. 493 et iu sylva sjlvarum. 
pag. 835 et 889. 

VOL. u. 5 
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serbar per 1' inverno. Le pesche vernine , le lazzaruole , 
le sorbe, le nespole, le arance, le melagrane, e simili, 
possono benissimo esser conservale e mantenute nei preci- 
tati fruttai.' Solo badar conviene a saperle serbare , ed a 
portarle a mensa cacciate appena dei medesimi , poiché 
talune delle designate frutta, poste immediatamente al con- 
tatto dell' aria , e ad una temperatura più calda e dolce, 
son prese all’ istante dalla fermentazione. 

Giova da ultimo pur dire che non solo le nominate ar- 
boree frutta son atte ad esser mantenute durante 1’ inver- 
no, ma anche l’erbacee e le più grosse di esse. A Terra di 
Lavoro ,- per esempio , voi vedete un’ immensa quantità di 
poponi , o melloni detti a pane star sospesi al fresco , o 
posti sulla paglia , o nella loppa , o avvolti in muschio ed 
in carta per 1’ inverno vegnente *, molte zucche , e special- 
mente le nomate invernali , che si serbano con pari gelo- 
sia e cura per farne nel verno delle fritture; come pure 
le uve , che taluni conservano a meraviglia fino a tutto 
maggio , usando 1’ accorgimento di 'tenerle all’ oscuro ed in 
luoghi asciutti e ben chiusi ; e vi ha anche di quelli che 
le serbano sino a Natale sulla stessa vite , usahdo però la 
precauzione che i grappoli non sieno minimamente mal- 
menati nè dogli uccelli , 'nò dalla pioggia. Ma poiché quasi 
voi lutti v’industriate a mettere in serbo "specialmente le uve, 
finisco col porvi sott’occhio quel che a proposito della loro 
conservazione il dotto Soderini ci dice: « ma a volere ben 
» conservare le uve colte , bisogna con grande avvertenza, 

» dai 20 agosto ai 10 settembre nei luoghi temperali e 
» caldi , nei freddi un pò più tardi, a luna scema spiccarle 
» dalle viti , corle asciutte, e di mezzo dì, e lasciate stare 
» al sole per tre di, difendendole dal sereno della notte , 
» riporle sulla paglia a giacere, sicché I’ un grappolo non 
» tocchi l’altro, in una stanza, in palco secco ed asciutto , 
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» chiusa si , che non vi entri punto d’ aria e coperte be- 
li ne di pampini, che si secchino loro addosso » (1). 

Ecco quanto dice questo dotto agronomo sul modo di con- 
servare le uve. Ditemi : lo praticherete? e praticherete quan- 
to vi ho cennato circa la conservazione delle frutta arboree? 
Spero che si: altrimehti faremo meglio a torre dalla terra 
l’ingombro di alberi e piante, i cui frutti non vorrete sa- 
per conservare. 






(1) Soder. colliv. della vite pag. 128, 

ft 
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DISCORSO XXXIV. 

©©sassma xpcaaaa 



DELLA VENDEMMIA. 






Se vi ricorda , io vi .tenni parola in apposito sermone 
della vite, la quale ne offre il piu grato e piacevole liquo- 
re , che sia sulla terra, il vino. In parlarvi di essa però io 
non mi tenni che sui generali in quanto al vino medesi- 
mo, e cercai solo di ragionarvi della potagione della pianta 
di che traggesi, poiché allora il tempo correva di tal cam- 
pestre lavoro. Ora è mio divisamente in questo e nei seguenti 
sermoni di farvi parola esclusivamente del vino; del modo, 
cioè, di farlo e di conservarlo , tanto più che l'epoca si ap- 
prossima di tal ricolto. 

Parrocchiani ! io vi diceva altra fiata che il vino si è 
reso oggi quasi un prodotto di prima necessità ; quindi dob- 
biamo ad esso tutta la nostra cura , tutta la nostra assisten- 
za e sollecitudine. Il vino non è che il prodotto dell’ in- 
dustria umana, chè l’uva per sé stessa, maturata sulla pianta, 
o marcisce , o vien divorata dagli uccelli , e dalle vespe ; 
e già Virgilio cel diceva nella sua Georgica (1). L’uso pe- 
rò di trarre dall’uva il vino è di ben antica data, o miei 
cari uditori , e già la S. Scrittura risale quasi ai primordi 
del mondo , parlando dell’ invenzione del vino. Abbiamo 

(1) Yirg. Georg, Lib, 2. 
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infatti da essa che Noè fu il prima suo seovritore ed in- 
ventore. Un guardo per ciò a quel tempo. : . 

Distrutta il genere umano col diluvio , non restò super- 
stite che il solo Noè co’ suoi figli e con le sue nuore. L’Arca, 
dissipate man mano le acque , e soddisfatta con la totale per- 
dizione del genere umano. la divina giustizia , poggiò sul 
monte Ararat nell’ Armenia., Quivi era pianta indigena la 
vite. Noè, allettato dal grato sapor dell’ uva , cercò pre- 
merla e farne una potabile bevanda. Dovette certamente 
premerne al di là del bisogno, e, non potendo bere tutto 
in una volta l’estrattone liquido , dovè serbarlo , e serbato 
dovè questo subire la solita vinosa fermentazione , e dive- 
nir vino. Noè , che grata trovava quella bibita , ne tra- 
cannò un giorno più del dovere, sicché sorpreso dalla sua 
forza , sia perchè il vino che fassi in Erivan è dei migliori 
della Persia , ed offende, specialmente la testa , al dir dei 
Missionari viaggiatori , sia perchè la prima volta ei ne prò-, 
vava i terribili effetti -, ubbriacossi ; e non reggendosi in 
piedi , dice la S. Scrittura che fosse caduto prosteso aP 
suolo in una poco onesta positura. (1). Trista condizione 
di coloro che abusando del vino divengono la favola - del 
pubblico lo scandalo della società c finiscono col distrug- 
gere ed annientare la propria sanità corporale !! 

Iddio , miei cari parrocchiani , ha creato per 1' uso e non 
per 1’ abuso i prodotti lutti della terra , e specialmente 
questo di che parliamo,. . . . Vi ho racconlato ciò che 5 av- 
venne a Noè , per farvi ravvisare che ad epoca riraotis- 
sin»a risale la formazione del vino , .ed anche per dir- 
vi che non conviene di esso abusare. Noè, quando men. sei • 
credeva , ed ignorandone la forza , trovossi sorpreso dall» 
gagliardìa del vino ; ma molti e molli la conoscono per 
esperienza , sono andati le mille volte soggetti a strani rna- 

(1) Bibensque viuum inebriatili est, et nudalus in tabernacuio su». 
G«n. Cap. 9. SI. 
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Ianni per 1’ uso immoderato dal vino , ed intanto non ve- 
desi tutto giorno che lo scandaloso procedere dell’ ebrietà 
e della crapola!.... Io già non venni stasera a farvi un di- 
scorso morale , ma dovete permettermi che faccia quando 
clic sia delle morali riflessioni , che possono giovare al vo- 
stro spirituale e temporale vantaggio. Non è questa forse 
la nostra missione?.... Ritornando ora al proposito, io vi 
parlerò del vino e del come debba andar fatto , non per- 
ché ne abusiate , ma perchè parcamente 1* usiate e ne fac- 
ciate un capo d’ industria per immegliare le vostre finan- 
ze. Per procedere però con regolarità c chiarezza , fa me- 
stieri parlarvi prima della vendemmia, indi del come debba 
trattarsi il mosto nei tini , del come svinarsi , del come 
serbarsi nelle botti , e da ultimo a quali malattie possa il 
vino andar soggetto , e con quali rimedi curarsi. Trattia- 
mo stasera della vendemmia , che forma la base della bontà 
del vino , chò nei susseguenti discorsi parleremo degli altri 
proposti argomenti, tutti di eguale interesse, e clic mirano 
allo scopo medesimo — Incominciti. 

Per camminare nello sviluppo delle cose , che concerno- 
no la manifattura del vino , con quell’ ordine che fin dal 
principio mi son fatto una legge di seguire, fa d’uopo 
che vi parli innanzi tutto dei principi componenti il mo- 
sto , o sugo estratto dall’uva ; e ciò per comprendere esat- 
tamente i fenomeni , che menano alla Conversione del mo- 
sto in vino.. Senza questa preliminare conoscenza non puossi 
assegnare ad ogni elemento costitutivo di esso quella parte 
che rappresenta nel vinificio. Non è mio intendimento però 
di mettervi sotto gli occhi le accurate analisi fatte all’ uo- 
po dal signor Sebille-Augèr di Saumur , -chò sarei troppo 
lungo. Mi fermerò a dettagliare i principali elementi che 
costituiscono il mosto , cosa per voi sufficiente e bastevole. 

Spremuta 1’ uva , ne viene fuora un sugo -scolorato dol- 
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cigno viscoso e torbido. « In esso, al dir del celebre eno- ' » 
i> logo Francese Chaptal , si trova dell' acido , dell’ .alcool, ■ 

» del tartaro , della parte estrattiva , una sostanza odoro- 
» sa , un principio colorante , .il tutto stemperato e disciol- 
d to in una maggiore o minore quantità di acqua » (1). Bre- 
vemente spieghiamo questi principi costitutivi del mosto. *> 
In esso, e sia anche il più dolce ,, esiste un principio aci- 
dulo detto dagli enòlogi acido-malico , che risiede nell'uva 
in minore o maggiore quantità secondo la sua roaturazio- 
ne. Questo acido malico è quello che dà al vino un sapore 
acidulo particolare tutto suo proprio (2). Scomparisce que- 
st'acido allora soltanto quando si volesse con una protrat- 
ta fermentazione andare alla fermentazione acetica , suben- 
trando allora l’acido acetico differente dal malico. 

L’Alcool, o spirito vinoso,, forma la parte essenziale del 
vino, come la sostanza zuccherosa la forma dell’uva, la quale 
posta in fermentazione dà vita all’alcool (3). SI; te sostau- 
za zuccherosa , uditori, è quella che decomponendosi produ- 
ce 1’ alcool , che esiste nel vino in ragion diretta della mag- 
giore o minore quantità della prima , talché la. generosità 
e vigorìa del vino dipende dalla maggiore, o minore.quan- 
tità di alcool, come questo dalla maggiore o minore quantità 
di parte zuccherosa,, che trovasi nel mosto, e che aumenta in; 
ragion diretta dell' indole dei vitigno , della qualità del ter- 
reno vulcanico o* calcareo, del clima più o meno caldo, & 
del modo in fino di coltivar la vile £i).-Quindi la tenuta c 
la durata dei vini è a proporzione dell’alcool che contengono. 

Il tartaro è quello che voi siete solili a raccogliere dalle pa- 
reti delle botti alle quali si appiglia. Questo tartaro costituisce 

(1) Chaptal. del .vino pag. 143- 
(‘2) Idem pag. IVO. 

(3) Idem pag. 15*2. 

(V) Cbaptal. pag. 153. 
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uno strato di sostanza dolce-addetta posta sotto la materia 
colorante , e. che nel formarsi del vino fa deposito nella fec- 
cia , mentre parte ne rimane nel vino stesso. 

Il principio estrattivo, che ammette Chaptal, è pressocchè 
inintelligibile , poiché vien detto mescolanza sconosciuta da 
taluni enologi, stantè che, a vedere dello stesso Chaptal, 
sembra che sia disciolto .per mezzo dello zucchero stesso , 
o unito ad altri componenti il mosto medesimo (t). 

La sostanza odorosa è quella che concilia al vino quella 
fragranza tutta sua propria , e che nei vini soverchiamen- 
te spiritosi è sopraffatta dall’ alcool. Questa fragranza si at- 
» tutisce , anzi si perde quasi interamente, nel momento della 
violenta fermentazione del mosto , ma ritorna quando que- 
sto diviene vino. 

La sostanza colorante è attaccata ed aderente alla parte 
interiore del guscio dell’ uva ; quindi , volendosi il vino più 
colorito, fa mestieri che. venga l’uva ben pesta e messa 
alla fermentazione; altrimenti anche dalle uve nere non 
si otterrà che vino puramente bianco , come 1’ esperienza, 
madre di tutte le arti , vi avrà potuto certamente inse- 
gnare (2). 

Ecco , o parrocchiani , i principali elementi che costi- 
tuiscono il mosto in generale. E poiché la bontà di questo 
mosto deriva , come per ogni altro prodotto , dalla bontà 
del chipa e del terreno, e dalla diversa posizione di esso, 
uopo è che vi metta sott’ occhio varie cose sul proposito. 
Vi sia di norma che la vite abborre il soverchio nutrimen- 
to (3) , i luoghi umidi e bassi , i luoghi settentrionali e 
freddi. Ad onta di ciò , molti tra voi hanno piantata la 
vile , quasi sarei per dire , alle falde del Matese. Errore ! 

(1) Chaptal. png. 172. 

(2) Idem pag. 173. 

(3) Pingui et uberi dabit agro gracilcm vitem , ucc natura nimis foe- 
cundam. Colum. hb. 3. Cap. 1 . 
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E come può 1’ uva venire a quella maturità che si richie- 
de per la bontà de’ vini ? Molti altri usano versare ed ac- 
cumular negli arbusti abbondante letame c letame delle volte 
non ben digerito o macerato : altri costumano irrigare ed 
abbondcvolmente irrigare gli arbusteti, e tenervi quasi gior- 
nalmente dell'acqua. Stoltezza, uditori, stoltezza! L'ab- 
bondanza del letame fa produrre gran quantità di foglie alle 
vili, e fa soverchiamente" sviluppare i tralci, ma fa produr- 
re vino debole fiacco e facile ad alterarsi ; come pure le 
acque intempestivamente o malamente date alla vite (la quale, 
giusta gl' insegnamenti degli antichi e l’espcricnze de' mo- 
derni , ama i colli ed i luoghi aprici aperti ed asciutti (1)-) 
rendono i vini acquei slavati e priyi d’ogni vigore. Di- 
mandale a costoro perchè praticano ciò, e vi diranno che 
lo è per ottenere doppio ricolto, quello del vino, cioè, e 
l’altro che può dare la terra sottoposta agli arbusti , o la- 
sciala libera tra i filari delle viti! Ah non v’illudete, o 
parrocchiani ! Voler clic un terreno addetto alla coltura delle 
viti vi dia altro prodotto oltre quello del vino è un preten- 
der troppo. Taluni per averselo hanno ingrassato oltre mi- 
sura il terreno , ed ingrassato ha dato poi vino debile e pres- 
soché totalmente aquaceo (2). 

(1) B» ccus amai colica. ■ Virg. Georg, iib; 2. 

Fere autem mimi slatti Iocorura cainpeslria largire vimini sed ju_ 

cundius offer’unl collina. Col. Lib. 3. S. 6. 

Calido (amen polire quam frigido laetatur ( vitis ) : imbribus magi» 
quam screnitalibus ofTcndilor , et solo sicco quam nimis pluvio est ami- 
cior perflalu modico lcniquc gaudet. Col. 3. C. 1. 10. 

(2) Quando si tratta di poggiare una parte della propria economia sulla 
sola qualità del vino, sta bene scegliere terreno secco, e dedicarlo alla 
sola vile ; particolarmente ove il fondo è tale' che negli strali superiori 
Dulia o poco si può seminare. Ma trattandosi di un terreno anche di mez- 
zana qualità, il quale sia fertile sopra e sotta , sta beile del pari piautar 
in esso la vile ; Don per ottenere buonissimo vino , ma per avere dal 
fondo un poco più di entrata. Che sia cosi, si rifletta un poco: in Terra, 
di Lavoro mollissimi terreni ai Citano dai venti a trenta ducati il m”g- 
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Io vi cennava Altra volta ciò che mi diceva un mio col- 
lega da Somma, presso Napoli, paese un tempo rinomato 
per l’ecceltente vino lacrima: i coloni gravati d’imposte cer- 
cano di trar tutto, o quanto più possono, jdai propri vigne- . > 
ti, e perchè questi non sono atti a soddisfare, ai loro de- 
sideri, suppliscono cogl’ingrassi; ma , dacché i vigneti sono 
stati impinguati, i vini sono divenuti debili, e di poco, o 
niun valore. Ecco la causa dell’ invilirpento dei vini , ed ec- 
co, sarei per dire, la causa della miseria dei coloni. Per- 
suadetevi, o parrocchiani : il terreno destinato alla vita deb- 
b’esser coltivato soltanto per aversene del vino, e se fia pos- 
sibile dell’ottimo vino. . 

Ma ad ottenere questo buon vino , fa mestieri saper pria 
di tuttofare la vendemmia ; oggetto, su cui questa sera io 
rivolgo principalmente i miei pensieri , ed a cui amo sacriate 
la vostra attenzione. Una vendemmia troppo anticipata pro- 
duce vini aspri poco spiritosi e scipiti... Ma quale sarà il 
tempo più proprio di coglier l’uva? Parrocchiani, l’uva al- 
lora dicesi matura, quando ha acquistato un sapore dolce 
e zuccheroso ; quando da bianca diviene lucida e gialliccia; 
quando i pàmpini cominciano ad ingiallire; quando, premu- 
to il granello d’ uva, i vinacciuoli o gli arilli t come voi 
dite, escono di esso- brunetti e non aderenti alla parte pol- 
posa e mucilaginosa del granello medesimo ; quando , questi 
rotti coi denti e masticati, non offrono un sapore aspro e 
spiacevole ; quando i picciuoli o gambi del grappolo acqui- 

gio ; e con tutto ciò si coltiva in assi la vite che di vino acido , che si 
vetìde a buona moneta ; e dal terreno sottostante si cavano due a tre 
raccolte l’anno qnando la stagione è favorevole. -Di tal che riuscito il 
prodotto di sopra e sotto, il colono paga il Gito; si rifà delle spese; e gli 
avanza il resto, con che mangia, beve , e veste. Insomma nell’econo- 
mia campestre non bisogna solamente badare alla qualità ottima de) pro- 
dotto , ma benanche alla possibilità di vendere le derrate e alla raffi- 
nata industria di ritrarre dal terreno il massimo prodoHo possibile, sen- 
za deteriorare la principale entrata- À. Bruni. 
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stano un colore oscuro, ed è quasi presso ad appassire; quan- 
do in One i. granelli si staccano dal grappolo, allora, o 
parrocchiani , ò il tempo proprio ed opportuno per la veu- 
dcmmia (1). Di grazia , attendete voi questi segni per de- 
cidervi a coglier l'uva? Piacesse al cielo! Splende appena 
il sole di ottobre (e qui in quest’epoca non maturano mai 
le uve) c già sorge in tutti la smania di vendemmiare; e 
quantunque il bandilor comunale gridi clic non si vendem- 
miasse pria della metà del mese , altrimenti si andrà soggetto 
alle multe, pure niuno o pochi l’ascoltano! Or ditemi;, po- 
trete voi far buon vino, o parrocchiani, se la base e'1 fon- 
damento della bontà dei vini sta propriamente nel saper 
cogliere il punto della vendemmia?... Ma vi ha chi m' in- 
terrompe: « Ci fa paura il tempo : l’ottobre può dirsi l’anti- 
camera dell'inverno: se il tempo si guasta ed imperversa, 
che sarà delle nostre vendemmie?» — Il tempo si guasta? E 
bene, per un supposto incerto, e forse falso tradirete voi 
le speranze di un anno? In timor panico vi farà barat- 
tare un prodotto, su cui molti calcoli voi facevate? Par- 
rocchiani ! il Padre delle Misericordie non dimentica mai 
le sue creature. Affidatevi dunque a Lui ed attendete tran- 
quillamente il tempo della maturità delle uve. Ditemi: se 
vi dicessi : « tagliate i vostri grani , quando sono ancora 
lattaginosi , perché può sopraggiungere la grandine » che 
cosa voi mi direste? — Per un male incerto vogliati) noi an- 
dare incontro ad un male certo e sicuro? — Or bene, e por- 
ti) In vinelis uva cuin crii matura vindemiam ila fieri oporlct. Yar. 
lib. 1. cap. 54. 

Inique opporlQnum est ( quod nos facimus) ipsam naluralcm con- 
tom p lari inalurilaicm. N'aluralis aulem maturilas est si cimi npresseris 
t macca, quac acinis cclaulur , jani infuseata , et nonnulla propcmuduni 
nigra fuci lili ; nani colorcm nulla rcs vinaceis potesl aflcrre, Disi ualu- 
rac maturilas, praeeeriim cum ita media parie aciuorum siili , ul et a 
sole acsluanlc el a vcnlis prolegalur, tiumorque ipse non palilur ea per- 
coqui aut Lufuscari uisi suapte Datura. Cvlum. Lib ■ XI c. 2. 
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chè noti pensate nel modo stesso quando trattasi della ven- 
demmia?... Ob la palpabile ignoranza! 

Oltre a ciò , ditemi in cortesia : qual metodo serbate voi 
nell’ eseguirla ? Fa sdegno ed orrore in pensarlo! Non an- 
cora il sole è ben sorto in oriente , non ancora ha questo 
dissipata la mattutina rugiada , tanto pregiudizievole alla 
bontà del vino , e già date principio alla raccolta deH’uva, 
nulla badando se il tempo sia umido o piovoso, freddo o 
nebuloso, e mischiando uva matura ed immatura, uva fre- 
dda e buona; e, come se. ciò non bastasse, vi fate ad unire 
alla stessa quanto vi vien per le mani, foglie sterpi seccu- 
me e simili. Errore è questo, o parrocchiani, errore gra- 
vissimo ! Sappiate che la vendemmia per riescir buona e per 
dar generosi vini converrebbe farsi a riprese ; ora scegliere * 
quelle uve che sono più aperte più dilicate e più mature ; 
ora prendere quei grappoli, che per esser serrati son Ve- 
nuti più tardi a maturità; ora coglier finalmente le ove da 
scarto e farne vino di secondo ordine. È vero che ciò nei 
grandi poderi riescirebbe fastidioso e pressocchè impossibi- 
le, poiché si dovrebbe .essere per molto tempo occupato, 
e mettere in separati tini le uve cosi scelte distinte e rac- 
colte; cosa che recherebbe noia fastidio e spesato maggio- 
re ; ma sarebbe questo il mezzo unico per far degli eccel- 
lenti e generosi vini (1). Almeno converrebbe porsi mente 
a fare la raccolta delle uve in giornate serene , quando il 
sole si è ben elevato sull’orizzonte, e quando ha dissipata 
la rugiada, poiché., al dir di Democrito , il tempo piovoso 
e la rugiada diluisce il sugo dell’uva, e’1 vino vien debile 

* - (1) Ad evitare la noia, il fastidio, la fatica e lo spesato, converreb- 

« be adottare il santo sistema di piantare per Clari i diversi vitigni. Cbè 
cosi, a misura che si maturerebbe un vitigno, se ue farebbe la raccolta per 
tutto il filare; e se si maturassero , per esempio, tre vitigni ad un tem- 
po , se ne raccoglierebbero tre filari, o quanti di essi litigai ne fossero 
piantati. A. Bruni. 
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c fiacco (i) : porsi mente a lasciare stare i grappoli troppo 
acerbi , ed a purgare i maturi degli acini marci secchi o 
tocchi dagl’insetti : porsi mente a far cogliere l’uve colle for- 
bici e non già colle moni , o coi coltelli , spesso cagione di 
molta perdita pel facile sgranellare dei grappoli, e perciò 
caduti a terra i granelli difficilmente vengon raccolti. An- 
nualmente il vediamo: gli addetti alla vendemmia pensano 
a ty tt’ altro che al vantaggio del padrone che li paga. Anche 
in Puglia vi è questo sciagurato sistema di cogliere i grap- 
poli con Sgarbatezza c con maniere aspre e brusche , veri- 
ficandosi spesso lo sgranellarsi dei grappoli e la perdila del 
decimo quasi del ricolto! porsi mente da ultimo a raccomandare 
ai vendemmiatori di tagliare i grappoli immediatamente sul- 
l’uva e non lasciare un lungo peduncolo, o gambo al grap- 
polo , che dà ai vini un sapore acre aspro ed astringente. 

Son queste, o diletti parrocchiani , le cose alle quali 
dovreste princincipalmente badare e che dovreste praticare ; 
ma oltre a ciò sarebbe ancora utilissimo Io sgranellare le 
uve e toglierne i graspi almeno nelle piccole vendemmie. 
Questi nulla danno al vino, anzi se ne appropriano la qua- 
lità zuccherosa e spiritosa con pregiudizio del vino stesso. 
Tale operazione recherebbe, è Tero, molto tedio ed .impac- 
cio; ma, volendo fare vino generoso e particolare , sarebbe 
mestieri praticare queste e tante altre diligenze, che. per non 
dilungarmi di troppo tralascio di enunciare (2). 

Ecco le avvertenze che dovremmo tutti praticare nel 
fare le nostre vendemmie. Non credete già che coloro che 

(1) Quae ad ipsum vindemiac tempus oborilur pluvia uoo solum aquo- 
sum sed depravatum vinum et vappam facit. Ap. Geopon. lib. 5. cap. 
41. pag. 88. 

(2) Per la fabbricazione de’vini particolari o scelti senza dubbio vanno 
sommamente raccomandate queste sane regole al vendemmiatore ; ma 
nei vasti vigneti , ebe formano l' industria principale del paese , le son 
cose difficili ad eseguirsi ; a meno che non vi sia per parte del padro- 
ne una mercede più generosa ed una perseverante vigilanza. A. Bruni. 
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cì spediscono con grande nostro disborso i loro vini fore- 
stieri , tanto oggigiorno ricercati nelle mense, abbiano terre 
migliori delle nostre, abbian clima più del nostro propizio, 
ed uve migliori di quelle che noi ci abbiamo. No : essi hanno 
la maniera di saper fare la vendemmia, di saper disporre 
la fermentazione dei mosti , di saperli mauifatturare. -Ebbe- 
ne; perchè non puossi dagli Italiani fare altrettanto? Vo- 
lete che ve! dica? Perchè, permettetemi queste espressio- 
ni , perchè si crede che il cielo d’ Italia possa tutto produr- 
re senza l’opera dell’uomo, e perchè son soliti gl'italiani 
a disprezzare i patrii 'prodotti , ed a portare a Cielo gli stra- 
nieri!! Quale insensatezza! i nostri vini compri dagli stra- 
nieri (e mel confessava un celebre vinista estero venuto in 
Napoli) vanno fuori, viaggiano per mare, e ci ritornano ma- 
nifatturati coll’ improntato nome di vini di Cipro, di Bor- 
deaux, del Reno, del Tokai , e simili. Deh apriamo una 
volta ^li occhi alla luce della verità (1)1 

Voglio fare un’ ultima avvertenza, e finisco. Molti credo- 
no di Tare buoni vini con mischiare tutte te diverse sva- 
riate qualità di uve , e credono di far tanto miglior vino 
per quanta maggiore quantità di diverse uve hanno ado- 
perate. È vero; in generale costoro noivs' ingannano. La mi- 
scela di molte uve produce vini graziosi e soavi; ina biso- 
gna avvertire che le diverse uve non tutte nel tempo stes- 
so maturano; quindi nelle miscele va riflettuto ad osare 
quelle che maturano contemporaneamente , e non già quel- 
le che , maturando in tempi diversi , sono colte nel pun- 
to stesso, ed unite colle già perfettamente mature. Quelle 

(f) Un forestiere negoziante di vino in ogni autnnno da Napoli muove 
pel Capo di Lecce : quivi sistema i fatti suoi per .l' industria vinifera : 
ritorua in Napoli nel verno , e. vende i suoi vini nella Capitale sotto il 
nome di vini forestieri, spacciandosi di ritorno dalla Spagna, dalla Fran- 
cia , e fin dall' America. In lei modo fa bene i fatti suoi , e passeggia 
per Napoli in carrozza a nostre spese !!!... A. Bruni . 
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